Les Softs

Coca-Cola : 2,40
Coca-Cola Zero 2.40
Sprite 2,40
Fanta Orange, Citron 2,40
Nordic Mist Tonic 2.40
Nordic Mist Agrumes ‘ | 2,40
Gini | : o | 2.40
Fuze Tea. Fuze Tg;ﬁ chhe ' f:.'L za{}';
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Les aperitifs

Cocktail maison

Disaronno cocktail

Spritz appérol

Apeéritif maison

Pisang

Campari i {

Gin i
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Picon 5.00
Picon vin blanc ' 6.00
Picon biere 5,50
Riccard 4,00
Gancia 4,50
Malibu 5,00
Cynar i - 500
Suze ' : . 5,00
Batida coco .f 1-‘t L '.IE.GD Hiaft :
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Porto blanc ou roué'&
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Pineau, muscat el
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Hoegaarden rose 3,00

Rodenbach : 3,90

Leffe ruby 33cl 32,50

Triple karmeliet 33c! 3.90

Cubanisto 4,00

Hoegaarden grand cru 33c¢l 4,00 h
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Les autres bieres
Jupiler zero
Wesmalle

Leffe brune
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Cocktails

6,50
(Limoncelleo, vanille, appeltizer. pulco)
Le bleu 6,50 !

{malibu, rhum, ananas. sucre de canne, curacao)

Le rouge i
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Les boissons Chaudes

Cafe : 2,50
Expresso 2,50
Decafeiné 2,50
Cappuccino 3,00

Theé (voir carte the) 3.00
Chocolat chaud i - 3,00
Itisch, italian ou french coffée . : . 6.00
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Cafe creole Sl o3 6.00 :
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Coupe faim

Assiette de fromage : 4.00
Assiette de salami 4.00
Assiette mixte 5.00
Portion d'olives 4 00
Pain a | ail, ail moza, ail lardon moza 5.{]0-
Brochettes d'agneau &Iu gigot {‘Ipcs} 1,50
La petite reaaaur::Lir.::rﬁ.:"Lr 4 : .
Croque mons_iem_'ﬁ:ruﬁités ' f:_'L . B-ﬂQi;* 3
Croque madame crudités ' ;' . 850
Crogque maison crummsﬁ\bolognalse] 5 _ .. i | -B,UD
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Boulettes sauce tomtavg maison J it
Vol au vent matﬁon F;,-‘1 vt gy _l:'_’;: 73
Carbonnade maison ! ,I i * e
Hamburger r'r'i'a’i's'ﬁn,;ﬁgﬁa&.t::gr_;ag choix) : : '_"I,.H
Omelette nature . "*f“ £ » ’r
Omelette iardonw :or‘dates fromage 9,50 _
Assiette piqtg.q i 14,00 |
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Poélée d'escargots au beurre a l'ail (12pcs)
Poélée d'escargots a I'ardennaise (12pcs)
Camembert nature au four

Camembert au ricard au four

Camembert spécial (lardon, ail, vin'blanc)
Les plats enfants

Steak hache grille frites salade

L
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Boulette sauce tomate maison
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Nuggets poulet [?bcsﬁ |
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Pates scampis tomate, crgme, basilique

Pates 3 fromages R
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Lasagne maison (30mi ns d'attente)

13,40
13,50
7.50
8,00

9,00

6,50

6,00
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Les entrees froices

Duo de peches au thon et crudites

Frisee aux lardons

Toasts de chévre chaud au miel pomme
Carpaccio de BCZEUF epice. rogquette, parmesan
Supplement plat

Supplément plat+frites (all-in)
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Les entrées chaudeas’ ¥
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Duo de croguettes artisanales au fromage
' {f A .;I:.
Duo de croquettes au:-: cr9vett§§_ grises

Toast aux champignqﬁs

U L
Scampis au beurre a | all,;‘{ﬁpg'sl AN

Scampis a l'ail et creme téﬁcﬁ}-“ £l
Scampis aux peti’tz%egume& et basilic {Erpcs}
Scampis diaboliques {piqu‘an‘t E:pcs‘l
Scampis Flalrp_tzgﬁsl_gy:ric.ard {Epcs}

Brochettes de scar -'
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LES MOULES (+/- 1,2KG)

Mariniére (legumes)
Vin blanc (legumes. vin blanc)
Aijl. creme (léegumes. ail, creme)

Vin blanc, ail. creme (légumes)

Ail, tomate et créme (legumes)]
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Poivre vert (légumes, pdivre vert, creme)
3 , il
Roquefort (légume, roquefort. créme} 8
J {-"' _I. . .‘.:'
Maison (lardons, legumes tomate, ail, créme)
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Steak frites salade [irl)

Steak tartare minute (irl)

Pave grillé beurre maitre d'hatel (irl)
Brochette de BCEUF (irl +-300gr)
Couronne d'agneau grillees

Riz de veau flambé au cognac. champignons
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Mixte grill (+-500gr) | ¥
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Blanc de poulet CHAMPTG!gpN;; r;rerne
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Entrecote de veau beurre tutronﬁe au thyn

Entrecote de ECEUFmrL?ch {lrl = SDDQr}
Entrecote de BEEUF mmmen‘t*aﬂrr! +300gr)

Entrecote de ECE._uﬁ\_QEacgﬁc angus fusa +-300gr)

14,50
14,00
19.20
18,20
24,50
26,50

19.20

19,90

25,50

32,50




Brochettes d'agneau au gigot (1pcs) 1.50

Tous nos plats sont accompagnes de frites. pomme
au four, croquettes et de crudites
Nos sauces maison 3.00
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Les desserts “(de septembre a juin)”
Creme brulee”

Tarte tatin et sa boule de glace vanille
Tarte tatin flambée au calvados
Tiramisu®

Sabayon vin blanc et sa boule vanille

Café gourmand” i {
i f
Crépes au sucre iR 4
i o
Crépes mikado Sl ;
B P
Crépes comédie francaise (4
e gd.
Camembert au four g .
_fﬁﬁ' i
Camembert au four ricard e
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Les glaces et sorbets 3 f};;:, RIS v
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Dame blanche N &l
Dame noire "Wy o
Brésilienne F g
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Péche melba 6,20

Coupe amaretto : 7.60
Coupe spéculoos 6:70
Banana split 6.60
Coupe rhum raisins 7.50
Sorbet citron (2 boules) 4,50
Coupe enfant i | 3,00
| o /
Les digestifs i 4
i = !
Amaretto I 1 ; 3
| {-"' -
Limoncello : (46
| e ] I
Crappa el !
i :
Grappa miel = .Il : :
4 i ik ey 2
Sambucca b :E;‘;r Jar -'-_:_ .:._.-_x: -: '_‘. { !
s £ { _.__',' ‘q.._J 4 :‘l
Baileys i el <
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Grand marnier fiads oF ' e
Liqueur 43° o, Pt
Calvados 6.00 T
Cognac, Colnt 6.00
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Menu Plaisir
Scampis au beurre d'ail
Cu

Duo de croquette au fromage
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Vins blanc

Maitres viticulteurs (pays d'oc. sec, agrumes)
Ch. Pouyanne graves (bordeaux, sec, fruite)
Bergerac moelleux

Riesling Alsace (sec. fruite, fleuri)

Vin rosés

Maitres viticulteurs {pays d'oc, secj

lL

Cotes de Provence (sec fruité]
|.I

Cabernet d'Anjou {cFemi sec, I’ruue}

. | L
Vins rodges : [

o

Laborie (pays de |' Heraﬁ,ﬁt ::m::i epice, ?IE.‘HES wgn-a-s]

T f@\ s r ‘"\J':_

Pinot noir Alsace (sec, Il:r.igllffas.cruss.a.rﬁt]-

F..I-._,

Ch. Pouyanne Graves. 3!4 £ﬂ-;rdeaux rtmd soualel

C.du Rhone Pierrechaude" {n::hd «f‘rmte}

Vins au pichet {'r'é-'i.riem;e ;DIE.QE. rosé:‘muge}

> |

Le quart AR
Le demi

Le litre

16.20
19,50
22.00

29,00

16,90

22.90

22.90
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