
2017-2018 

Ben je tussen de 6- en 10pers. dan worden er 3 
soorten pasta’s voorzien ( omwille van de schaefings) 

Het gewicht word aangepast aan de hand van het 
aantal personen. 

• 3 soorten uit pasta’s nr.1 voor 16.00 €/pp 

• 2 soorten uit pasta’s nr.
en 1 soort uit pasta’s nr. 2 19.00 €/pp 

• 1 soorten uit pasta’s nr. 1
en 2 soorten uit pasta’s nr. 2 23.00 €/pp 

Ben je tussen de 11 -en ….pers. worden er 4 soorten 
pasta’s voorzien 

• 4 soorten uit pasta’s nr.1 voor 16.00 €/pp 

• 3 soorten uit pasta’s nr.
en 1 soort uit pasta’s nr. 2 19.00 €/pp 

• 2 soorten uit pasta’s nr. 1
en 2 soorten uit pasta’s nr. 2 23.00 €/pp 

Ben je met minder dan 6pers. voorzien wij kommen en 
theelichten. 

PASTA NR.1 

• Tortelloni gevuld met vlees / kaassaus of fumésaus

• Tortelloni gevuld met kaas / spinazie, pesto saus

• Rigatoni arrabiata

• Pennette met kersttomaatjes pancetta en champ.
(tomatenroomsausje)

• Lasagna

• Canelloni met vlees met bolognese saus of  crema
saus

• Canelloni met ricotta met spinazie-pestosaus

• Pipe rigate met verse champignons en hesp( lichte
roomsaus)

• Pappardelle dello chef ( tomatensaus met
courgette en paprika’s)

• Gramigna met Italiaans spek- Ital. Ui spinazie en
room

• Pennette met kip-erwtjes-ui en lichte
mosterdroomsausje

• Ravioli ’s gevuld met gehakt en kaassaus

• Spaghetti chef ( tomatenroom met verse champ.
Lichtjes pikant )

• Spaghetti bolognese

• Ravioli gevuld met spek ( tomatensaus met
pancetta)

PASTA NR.2 ( vis ) 

• Lasagna al salmone

• Campanelli a la ortolana ( zongedroogde, tomaten,
artisjok-  scampi’s-Champ.- basilicum )

• Tagliatelle met verse zalm

• Linguine met scampi’s en verse zalm

• Spirelli met gerookte zalm

• Canneloni met ricotta en gerookte zalm

• Pennette  met tonijn in een tomatensaus

• Mini strikjes met kersttomaatjes ajuintjes
kappertjes en scampi’s

• Tagl. met een tomatenroomsaus en scampi’s

Inbegrepen in de prijs : brood, kaas & scheplepels 

PASTABUFFET 
VOORGERECHTEN 

• Bruschetta pomodoro ( lookbroodjes met tomaat
4st.)

• Champignons in het groen ( spinazie pesto )

• Pizzetta ( kleine pizza

• Tomatenroomsoep met mascarpone

• Scampi nonna ( scampi’s met mosterd en look 4st.
)

1 VOORGERECHT PER PERSOON 

PASTA’S NR.1 

• Tortelloni gevuld met vlees / kaassaus of fumésaus

• Tortelloni gevuld met kaas / spinazie, pesto saus

• Rigatoni arrabiata

• Pennette met kersttomaatjes pancetta en champ.
(tomatenroomsausje)

• Lasagna

• Canelloni met vlees met bolognese saus of  crema
saus

• Canelloni met ricotta met spinazie-pestosaus

• Pipe rigate met verse champignons en hesp( lichte
roomsaus)

• Pappardelle dello chef ( tomatensaus met
courgette en paprika’s)

• Gramigna met Italiaans spek- Ital. Ui spinazie en
room

• Pennette met kip-erwtjes-ui en lichte
mosterdroomsausje

• Ravioli ’s gevuld met gehakt en kaassaus

• Spaghetti chef ( tomatenroom met verse champ.
Lichtjes pikant )

• Spaghetti bolognese

• Ravioli gevuld met spek ( tomatensaus met
pancetta)

DESSERTS 

• Chocomousse

• Pannacotta met mangocolli

• Speculoos tiramisu

(kies 2 mini glaasjes per persoon) 

Buffet: 

4st. uit PASTA’S NR.1 is   24.00 €/pp 

3st. uit PASTA’S NR.1+ 1st. uit PASTA NR.2

27.00 €/pp 

Inbegrepen in de prijs : brood, kaas & scheplepels 

APERITIEFHAPJES 

Mini kaaskroketjes € 1.00 

Mini pizza's 7 cm. € 0.80 

Mini pizza's 9 cm. € 1.00 

Scampi's omhuld met een spekjasje € 1.60 

Bruschetta pomodore € 1.20 

Grissini met parmaham  € 1.00 

Scampi in korstje met piri piri saus € 1.35 

Caprese ( mini stokje- mozzarella en kersttom.) € 1.10 

Gefrituurde olijven ( 3 stuks )  zelf afbakken € 1.60 

Gevulde courgettebloemen (ricotta-ansjovis) € 1.30 

zelf afbakken 

SOEPEN (per liter) 

€ 6.50 

€ 7.50 

€ 6.50 

€ 7.50 

Minestrone   

Paprikasoep met huisgemaakte croutons 

Tomatenroomsoep   

Witloofsoep 

Vissoep  
€ 9.80 

Elk soepje kan ook dienen als aperitiefhapje (mini 
tasjes en lepeltjes ook verkrijgbaar ) 

DESSERTS 

Tiramisu € 4.00 

Chocomousse  € 4.00 

Profiterol gevuld met ijs & chocoladesaus 2st. € 5.00 

Assortiment dessert:    € 7.00 

• Chocomousse

• Pannacotta met mangocolli

• Speculoos tiramisu



delikatessen - verse deegwaren 
en Italiaanse specialiteiten

Il CannICCIo

Feestmenu (4 GANGENMENU)
23-24-25-26 en 31 december 2017 & 1 januari 2018

Enkel afhaling !
feestelijke hapjes (3 /pp )

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *
 Vitello tonnato

of
Pizza bianco met verse tomaten-rucola en parmezan

 of
Champignons gevuld met gehakt overgoten met 

huisgemaakte pestosaus 
of

Pasta torentje met scampi's (4st.) opgerold met 
cullatello en afgewerkt met een zacht tomatensausje

of
Pompoensoep afgewerkt met geroosterde pancetta

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *

 

Canneloni gevult met witte asperge, parmaham 
en mozarella

en
Ravioli gevult met kabeljauw en aardappel

 en
Penette met kipgyros champignons en tomaten

Vanaf 8 pers wordt er een schaefing voorzien voor de pasta’s

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * 
profiteroles gevuld met ijs en 

chocoladesaus 2st./pp

€ 30,00 p.p.
broodjes en kaas inbegrepen

flesje prosecco 20 cl - € 5.00/stuk
fles prosecco 75 cl. – € 14.00/ stuk

kleuterweg 3 • 3550 Heusden-Zolder • 
011/575490 0477/378966 • 

pasta.marianne@hotmail.com
Voor ons volledig gamma 

afhaalgerechten: 
www.ilcanniccio.be, 

link traiteur

Pre t t i g e 

f e e s t d a g e n

IL CANNICCIO
delikatessen  -  verse deegwaren
en Italiaanse specialiteiten

vanwege 

alberto - marianne - ricardo




