Potage du Jour

Cassolette de Petits Gris (8 pces)

Cuisses de Grenovitles (9 pces)

Cassolette de Scampi (7 pces)

Fondu Parmesan Maison

Os & moelle, Salade fraicheur, Chips de Parmesan
Croguette de Crevetias

Duo de Croquettes

Nos sauces : ail, Créme ail, & la Leffe, du Chef, Diabola.

La Petite Frisée aux Lardons, Sauce Vinaigre de Framboises
Lo Petite Salade Savoyarde

(Salade, Lardons, Créme, Vinaigre de Framboises, Emmental)
La Petite Salade de Chévre Chaud cux Pommes

Délice de Jambon de Parme et Fruits de Saison

Assiette de Cochonnailles

Assiette de Saumon Fumé Artisanal

Carpaecio de Boeuf

Carpaccio de Saumon & l'huile d'Olive et Citron vert

Tartare de Beeuf minute au couteau, Roquette herbes fraiches
Huile de truffes (1 50g de viande)

Toute enfrée servie en format plat sera majorée de la moitié de son prix
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16,50



Mi-Cuit de Coeur d'Entrecéte & la Crame Balsamique
Magret de Canard

Filet Américain de Boeuf préparé en Salle
Jambonneau

Céte a I'Os Irlandaise

Tous nos plats sont servis avec gornitures ef un accompagnement au choix :
NO5 ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX
Pommes Frites, Croquettes, Pommes au Four, Pates, Salade
Gratin Dauphinois supplément de 2,00 €

Diabola, Dijonnaise, Béarnaise, Poivre Vert Créme, Archiduc, Roquefort, Kriek, Armagnac, Estragon, Pizzgio-

la, Choron, Maiscn {Champignons, Estragon, Tomate, Créme) 3,00
Beurre Moitre d'Hétel 0,50
Frites 1,60 Salade Mixte 2,50
Croquettes 1,60 Tartare 0,50
Pates 1,70 Cocktail 0,50
Pemmes au Four 1,70 Mayonnaise 0,50
Gratin Dauphinois 3,00 Andalouse 0,50
Légumes du Jour 2,80 Ketchup 0,50
Salade Verte 2,00

ilet St Plerre aux Poireaux, Légumes du Jour 16,00
aumon Grillé au Gros Sel 15,50
aumon Poélé Sauce au Basilic 16,50
aumon Poélé & la Béarnaise 16,50
aumon Poélé Sauce Choron 16,50
rvite du Val d'Oxhe, Simplement Meuniére 14,00
ruite du Val d'Oxhe aux Amandes 14,50
vite du Val d'Oxhe Ardennaise 16,50
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-alope Grillée

alope Milanaise

.alope Panée Sauce Napolitaine

alope Panée Savoyarde (Jambon, Oignons, Champignons, Créme, Gratinée)

alope Panée Fagon du Chef (Champignons, Créme, Tomates, Jambon, Vin Blanc, Grotinée}
alope Panée & la Parmigiana (Tomate, Aubergines, Gratinée)

alope Pizzaiola

-alope Diabola (Tomate, Harissa)

alope Bolognaise gratinée

alope kombarda (Jambon Parme, Mozzarelle, Tomate, Vin Blanc)

Accompagnemenis au choix : Frites, Croquettes, Pommes au Four, Pétes.
Gratin Dauphinois (supplément 2,00€)

GRILLADES grammage

10,90
11,50
13,50
14,90
15,90
14,90
12,90
12,90
14,90
14,90

ve 14,50 17,00 19,00 24,50 29,50 33,50 43,50
trecote 19,00 21,50 26,50 31,50 37,50 47,50
achettes 16,00 19,00 21,50 26,50 32,50 37,50 48,50

14,00

32,00

50,50
58,50
58,50

ane 11,00 13,00 15,50 17,00 21,50

xte tradition (boeuf, volaille, agneau)

xte poissons (scampts, scumon, rouget)

28,50

17,00
18,00



BARBECUE DE TABLE (min 20)

- Assortiment de Viandes

- Gratin Dauphinois
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26’00€ min 2 couverts

- 1/2 Reblochon (pour 2 pers.}
- Assortiment de Viandes

- Gratin Dauphinois

- Salade

- Sauce Froide

- Pain

29,00€ min 2 couverts

Croquette Fromage
ou Petite Frisée aux Lardons
ou Escargot a I'Aill

Barbecue de Table

Dame Blanche
ou Mousse au Chocolat
ou Crépe au sucre

Supplément Viande 7€



A REBLOCHONNADE (min 207)

1 /2 Reblochon
‘ommes de Terre Vapeur
Assortiment de Charcuteries

is::de 22,00€ Par pers

LA RACLETTE
A L'ANCIENNE (min 20/

Fromage a Raclette
- Assortiment de Charcuteries
- Pommes de Terre Vapeur

: i::::de 24 ,00€ par pers
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A FONDUE
SAVOYARDE (min 20)
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ature

ontagnarde (fardons, Ail)

24,00€ ... ...

A TARTIFLETTE
AU REBLOCHON

mmes de Terre - Lardons - Oignons

éme Fralche
n Blanc ] 8'00€

blochon - Scalade - Pain
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3 ] ,00€ par pers.

Scampis a I'Ail
Salade Savoyarde
lambon de Parme Melon

par pers
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\ TARTIFLET.I:E Reblochonnade
AU CH EVRE Raclette & I’Ancienne

mmes de Terre - Lardeons - Qignons Fondue Savoyarde

ame Fraiche
9”‘1 el b ] 8 00€ Assortiment Sorbet
1 Blanc I
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Sailade Maison

(Fruits Frars, Jambon, Vinaigrette)

Salade de Scompi

(Scampi, Tomates, Vin blanc créme, Echalotes, Herbes Fraiches)

Tomate Caprése et Basilic Frais [de mai & septembre]

(Tomates, Mozzarella, Anchois, Huile d'Olive, Basilic)

Salade Nicoise
(Thon, Haricots, Olives, PDT, Anchois, Guf Dur)

Salade de la Mer

(Saumon Fumé, Anchois, Scampi, Fruits de mer)

Salade San Daniel

(Jombon de Parme, Vinaigrette au Porto, Fruits Frais)

Salade Rogquefort

(Roquefort, Vinaigrette, Tomates, Concombres, Sorbet poire)

Salade de Volaille

(Volaille Poélée, Tomates, Concombres, Vinaigrette au Miel)

Frisée aux Lardons

(Lardons Poélés, Vinaigrette de Framboises, (Euf Poché)

Salade Savoyarde

(Créme, Lordons, Vinoigre de Framboises, Emmental)

Salade de Chévre Chaud aux Pommes

(Chévre Choud, Pommes, Vinaigre de Framboises, Miel)

Salade duv Garagiste

(Scampi grillés, Fruits frais, Vinaigre et Créme Beisamique)

14,00

18,00

15,50

14,50

17,00

17,50

15,00

14,50

14,00

14,50

15,00

17,90

Supplément Fruits frais 3,50€




es au Choix : Spaghetti

Tagliatelle

Penne

ces au choix : Jambon Créme Gratiné

Quatre Fromages
Bolognaise
Tomates, Basilic
Scampi, Créme, Fond de Crustacé
Carbonara
Saumon Fumé

i Fruits de Mer
Arablata

e Bolognalse

e Jambon Créme

au Vent

Joulet Lapin

loulet Tomate

c de Volaille Grillé

Fricadelle, Frites, Salade, une Sauce Froide

stick

plément Sauces : Mayonnaise, Tartare, Andalouse, Cocktail, Ketchup

10,00
11,00

9,00
10,00
15,00
12,00
14,00
14,20
13,00

5,50
5,50
6,50
5,50
5,50
6,80
5,00
5,00

0,50



Potage du Jour

Las deux Boulets Lapin

Les deux Boulets Tomate
Vol auVent

Croque Monsieur Non Garni
Croque Monsieur Garni
Croque Madame

Croque Hawai

Croque Bolognaise Gratiné
' Cannibale

| Toast au Saumon Fumé

Deux Fricadelles, Frites, Salade, une Sauce Froide

Supplément Sauces : Mayonnaise, Tartare, Andalouse, Cocktail, Ketchup 0,50
Jambon & I'Os 3,50
Fromage Gouda . 3,50
Jambon, Fromage 4,00
Dagobert 4,50
USA Maison 4,50
Parme 4,50

(Jambon de Parme, Parmesan, Roquette, Tomaie Confite, Créme Balsamique, Huile de Basilic)



Dame Blanche

Dome Naoira

Brésilienne

Café Glacé

Coupe Maison
Assortiment de Sorbets
Véritable Café Liégeols
Banana Split {en saison)

Petite Noisette
(Macadamia, Maple Walnut, Espresso Croquant)

Mousse au Chocolat
Tiramisu

Crépes au Sucre
Crépes Cassonade

Crépes Mikado
{Glace Vanilla Bream, Chocalat fondu)

Crépes Sibérienne !
(Flambées, Glace Vonllla Dream)

Sabayon selon I'Humeur du Chef
Assortiment de Fruits frais (en saison)
Melon Garni {en saison)

Fraise Melba (en saison)

Moelleux au Chocolat)

Tartelette aux Pommes flambée auv Calva

1 boule
2 boules
3 boules

Creéme fraiche
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