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ENTREES FROIDES

Salade maison : Salade, tomate, concombre, thon, artichauts, olives, ceufs......... NSTORCHTET Satcofaie Tozzarella, oflgano - o e Do e LASAGNE GRATINEE
Salade caprese : Salade, tomate, concombre, mozzarella, huile d'olive, basilic .... Prosciutto : sauce tomate, mozzarella, ambon, Origano.......................c...cccooccccooovviioiiinsiioiine. Maison : sauce bolognaise, jambon, champignons, mozzarella, créme......................
Cafbacelog . wits L b L s Cipolla : sauce tomate, mozzarella, 0ignons, OrGano.....................ccc.coccouriiveioneriisiiiriiinin Parmigiana : aubergines, sauce tomate, fromage, Créme...........................
Satimenfumesenidites i i v G o e S Napoli : sauce tomate, mozzarella, capres, anchois, ail, ofigano...............................................
Assiette jambon de Parme et crudités..................... Sicilia : sauce tomate, mozzarella, olives, anchois, ail, 0rigano ...................................c........ TAGLIATELLE
Assiette jambon de Parme etmelon..................ain, Regina : sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons, origano ...................c..cccc..cc......... Boliins ol ;
: : : : 5 : olognese :saucebolognaiser. i i ik
Antipasto charcuteries fromages mixtes x 2 personnes. ... Hawal ; sauce tomate, mozzarella, jambon, ananas, Origano .....................c.ccoccovviovviovvieiviionn, > gt . Lk ’ sl
S N : i omate, creme, jambon : sauce tomate, creme, Jambon ...,
CdtparCio difieceolaalatiiie o« oo Caprese : tranches de tomate, mozzarella, 0ignons, basilic ...................c....ccccccio . . J . 5 : / :
Bl e o Diavola : sauce tomate, lardons, olives, cépres, oignons, piquant...........................
ENTR EES CHAUDES Salami : sauce tomate, mozzarella, salami ou chorizo, origano..............................................
T el e T oA pidrat o i v Al tonno : sauce tomate, mozzarella, thon, capres, 0ignons, Ofgano...............co.ccc.....oooovvvvvvoves SPAGHETTI
Pain a l'ail : campagnola, mozzarella, lardons, 4 Piéces...................c..cccccccovvvionvnnr.... Quattro stagioni : sSauce tomate, mozzarella, jambon, champignons, Napoli : sauce napolftaing ... G BN gAML
Minesttonemiaisen: . o 0 s e elfichatiis SveESLRETAND Ly it sl D e Ll e e e Pesto : sauce pesto, huile d'ofive, basilic............................. | EGRESSSEE
Eonduies parmesanmaison. w0 0 B0 a e Capricciosa : sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons, olives, ceufs, origano .......... Bolognese ; sauce bolognaise. ... 0 R == -
Croquettes de crevettes grises MaiSON..............ccccoococcicovsicoiorns Vegetariana : sauce tomate, mozzarella, IEGUMES, OFIGANO....................cc..ooovvvvviiiiiiiiiiiiiiiiiii, Carbonara : lardons)oignonsjceufsiailiereme... i 0
Calamar allaromanat: sauceicocktalloutartare . Calzonesurpriselias ik B e b L el e e e Carbonara a l'italienne : lardons, oignons, ceufs, ail, pecorino.....................
Scampis fritti : panés avec sauce cocktail ou tartare..................cceveeereii.... Sole mio : sauce tomate, mozzarella, jambon, oignons, champignons, Frutti di mare : tomates fraiches, fruits de mer, oignons, ail, basilic ..........................
is 3 I'ail : S 5] olvionsicelifSiorigano i s il diieemil s s ol e s L . : : o,
Scampis 8 18l : SAUCE & [Gil......ccmiviiisisiis st g ‘e g e - Vongole : tomates fraiches, vongole, oignons, ail, basilic..........................c...cc.c.....
is pizzal . ] 3 Izzalola : sauce tomate, mozzarella, champignons, poivrons, oignons, thon, ail, origano ....... : 2 i : 5
Scampis pizzaiola : sauce tomate, 0lives, CAPIES..............cc..cc.cccoovvvveiioirvvveiiiirinnns : pIg p ' g e g Scampis : tomates fraiches, scampis, 0ignons, ail, basilic... ...
Scampis du chef: saucepesto tomate basilic . =0 Al Capone : sauce tomate, mozzarella, jambon, ceufs, poivrons, anchois, ail, origano ...........
Scampis veneziaicremeralbbasilic: 0 2 e L Pizza pasta : bolognaise, pennes, parmesan, basilic..............................c.cc.cccccocovivieieien
Parmigiana : sauce tomate, mozzarella, aubergines, oignons, parmesan, basilic, ail............... TORTELLINI
Venezia : sauce tomate, mozzarella, lardons, épinards, oignons, ceufs pochés, origano............ BOIOGN@SE : $2UCE DOIOGNAISE. ...
= ; ; Tomate, créme jambon : sauce tomate, créme, jambon...................................
ESCALOPE DE VEAU (panée ot non, & vous de choisir) Quattro formaggi : sauce tomate, mozzarella, gorgonzola, taleggio, bel paese, origano ........ e : o i
: : : italia ; : créeme, gorgonzola, bel paese, taleggio, parmesan............................
Bicat b (b vohT T o Dolce Ital[a sauce tomgte, mozzarella, champignons, lardons,
i £ CelfS POChES O/dNONSIONgaN0i. i ot o e e
Milanese (panec)is: w wa i i e s L : e
{ - o Pescatore : sauce tomate, mozzarella, fruits de mer, ail, 0rigano...........................cc.coccoovinns MACCHERRONI
Bologneése (bolognaise, gratinge)...................c..cc.ccoovvvvricomevvvesiiomseevesioesiieesie Foschotta: p s ;
Bie- il oo e ol o occhetta : sauce tomate, mozzarella, roquette, jambon de Parme, Ofigano........................... Al forno : bolognaise, mozzarella, jambon, champignons, créme.............................
: . Sl Contadina : sauce tomate, gorgonzola, jambon de Parme, ofigano.......................c.ccoccoovrro..
Champignons (champignons, CrEME)..................cccoove..iooviivesiiosiiveesiossiieesssiiees e : g
: : : : Romagnola (pizza froide) : pesto, tomates, mozzarella, salade, CANNELLONI
Taormina (créme, poivrons, piquant, tomates)...................c.ccccccocoovvcoirioniciinnn, Emboride Famie grAma0iaant. b e
Glorgonzola (saliceigorgonzola) v i i Salmone : sauce tomate, mozzarelia, SAUMON, CitrON, OFIGANO.........oo oo A l'italienne : haché épicé, ceufs, jambon, champignons, fromage, créme
Du chef (créme, épinards, cufs, fromage)....................cccvivvvvvvvivviveiiiiiiiiiiiis Scampi : sauce tomate, mozzarella, SCAMPIS, @il, OFIGAND ... Fiorentina : épinards, ricotta, fromage, CreMe...................ccccccovcoivioiiricinsiisisiiiinny
Parmigiana (sauce tomate, aubergines, parmesan, fromage).............................. Etna : sauce tomate, mozzarella, lardons, fromage de chévre, oignons, olives, origano..............
‘ Royale : sauce tomate, fromage, saumon, fruits de mer, scampis, moules, gambas PENNE
0SSO BUCO nulieidoive ongano alie bl el s e e Pestottisatice pesto huiledoliveibastlic it o 0
Bolognese ssaucetbolognalset see b o i i
VIANDES FARCIE StupplementstEsiiti e n e il ad e il el e e Cromejambon: cemeimbon = 0. e e wde
— Gorgonzola, jambon de Parme, fruits de mer, etC ..., S . Sy
Involtini Valdostana (jambon, fromage, champignons créme)............................. ) ¢ : Tomate, creme jambon : sauce tomate, Créme, Jambon.......................cccc......
Involtini Venezia (jambon de Parme, roquette, fromage, vin blanc 4 formaggl ' creme, gorgonzola, bel paese, taleggiol parmesan...............................
( £ 9 ) PIZZAS BLANCHES
RN T A Pllzza ‘gou rmand('e : double mozzarella, jambon, aubergines, poivrons, oignons, olives ............ Nos plats de pétes sont accompagnés de pain
Pizza a la truffe noire : double mozzarella, roquette, carpaccio de Bresaola,
I TOMaINe (femooae Farme, vin bleme) oo o L ecallles depanmesaniifienoees . = . & 0
A la S|C|I|enne (jambon de Parme, vin blanc, sauce tomate, P/quant) --------------------- Pizza Chef ' double mozzare//al 4 fromagesl Crémel Ardonss e S g
i Pizza aux pistaches : double mozzarella, mortadella, pistaches, roquette ...........................
Pizza primavera : double mozzarella, tomates fraiches, artichauts, oignons, basilic frais ........
Calamars grilles e o NN
Saumonigtillersmn e p e T RESSANINVE S Sl e o
ESPAAON GHIll. ..o b PLATS JUNIORS (Maximum 10 ans)
Gambasigrillees == e 0l N N R R e R e
;E/Ir?\mdbas d'u chef........l.l..,. ............................................................................................... Plsa il i e
iX de POISSONS GLIlIES .........ccovviviiioiriviisisiviriossenmmansisrosnns NS . ;
: P ; g. Escalope enfantisauceiaucheix+frites. .0 v i o
Mixsdelpoissonsifrits. s el e s el

NOS PLATS SONT ACCOMPAGNES DE PATES, DE CROQUETTES, DE FRITES OU DE LEGUMES





