LES ENTREES
LES ENTREES FROIDES

Antipasto- a Ultalienne
Carpacciode boewf

(Roguette, copeanse de parmesan, huile de truffe )
Carpaccio Ae savnmon fracy (herbes fraiches ef citron verd)

Bresaota della Valtellina (viande de Grison)
(Roguette, copeans de parmesan, huile de truffe)

Salade Caprese ( roguette, fomartes; huile dolive,
véritable mozzarella Ao Buffalo; pesfo-de basilic frads)

Véritable jambon «label Parme » ef melon (en saison)

Salade lfalienne

(fomares cerise, otgnons rownge, rogueffe, jambon de Farme,
coptanx Ae parmesan)

LES ENTREES CHAUDES

Fondug aw payrmesan <« maigon »
Croguelttes awyx creveffes grises
Champignong d la Sicilienne

(champignons, tomates fraiches, pimentetail )
Scampl /L Padyino-

(fomare, créme, rogueffes; copeawx de parmesan)
Scampl d Uadl

(ail, bewrre, persil fracs)

Scampi friffe, salade fraichewr ef sauce fartare
Potlée de scampi awyx cifronys et basilic, parfumée d
Uadl dowygxe

15,00€
14,50€

14, 90€

16,00€

14,00€

15,50€

15,00€

7,50€
11,50€

13,50€
12,50€

16,00€

15,50€

15,50€
15,50€



Duo-des scamp ef St Jacgues 17,50€
(eréme, basilic, flambés aw cognac)

Parmigeana de Melanzane 13,50€/15,50€

(Gratin davbergines & la mozzarella awyx fomartes et aw parmesan )



LES VIANDES

Excalope de Veaw Mdlanacge
(Veaw pané frif nature, sauce tomares)

Excalope de Veaw alla Parmigianna
(Aunbergine grafinée aw parmesan; sauce fomartes)

Exscalope de Veaw anx arfichawss ef adl
(Arfichauts, fomartes, ail, persil frads)

Escalope de Veaw Picata Lombarda
(Vin blanc; rondelles de citrons)

Excalope de Veaw Val A Aostana
(Jambon de Parme , fomartes fraiches, mozzarella)

Escalope de Veaw Salfimbocca alla Romana
(Jambon de Parme, sauge, jus de cuisson, vin blanc)

Escalope de Veaw Fagotfino-( rowdade de veaw aw
Jambon , fromage), sauce créme, fomares, champignons

Osso—bucco-Ae Veaw a la Mddanaise

Rognonyg de Veaw Trifolato- (champignons, adl, vin blanc)
Rognong de Veaw a la Dyonnacge (ecréme mowsfardé)

Entrecdte lrlandacse (Angus) grillée (sauce aw choix & 3,00€)
Filet pur de Baenf grillé Irlandadsy (sauce aw choix & 3,00€)
Cotes Hagneaw grillées et ses garnitures des légumes

18,00€

18,00€

18,00€

18,00€

18,50€

18,50€

19,50€

21,50€

19,50€
19,50€

23,00€
27,00€

22,50€

Les sauces : béarnaise, archiduce, potyre verts gorgonzotla, pizzaiola,
Il Padyino- (fomartes, créme, champignong, échalotes, vin blanc) d 3,00€

et bewrre maitre-dlhétel a 2,00€

« Towg noy ylandes sont accompagnés des pirtes fraiches; pommes



frifes, pommes crogueffes ow pommes grenadlles aw romarin >



LES PATES

Penne Rigate aux fomartes cerise, basilic ef pancefin
légérement fumée

Penne a la Sorrentina

(mozzarella, tomates fraiches; zestes de citron, ail, basilic)

Penne aunyx gualtre fromages

FPenne alla/ Amatriciana

Penne Carabinieri ( scamps, plewrotes, otgnong,
Cannellond traditfionnel (3pcs:)

(Pirfes fraiches farcies d la viande de veaw hachée et légumes)
Mlle—fendilles de pldtes anxe anbergines et fomartes,

a la mozzarella grafinée, parfumée aw thym
Orecchiette d la Pugliese (sancisses fraiches ifalienne,
fomartes; brocolis, piments copeany de parmesan)
Trio-de pirtes (2cvts)

Spaghettc alle Vongole fraiches

(Palowrdes, fomartes cerise, ail, huile dolive, persil fracis)
Tagliatelle all/Orfotlana (légumes frais de saison et
pesto- de roguertte)

Tagliaftelle a Uencre de seiche anx scampd, asperges
vertes; fomares cercse, adl, basdlic fracs

13,50€

14,00€

13,50€

13,50€

18,00€

14,00€

15,50€

16,50€

32,00€

18,00€

14,00€

18,50€

« La cuisine et un art gl prend de fesmpss: e foud est préparé monudte,
ce Qi Ugnifie, gue vous ne serez pas serve dang la minwfe: Frenez le
femypps de savourer le cadre, Uaccuedll ef une gasfronomdie frangalpine

créative. »
Buon appéfifo



LES FPOISSONS

Sole meuniére , pommes vapewr persillées ( prix du jonr)
Brochette de Gambay ( en entrée ef plat garnie) 17,90€/22,90€
aux herbes aromartiques, pommes de ferre sawfées aw romarin

Filet de Dovade royale aw citron vert et basilic 22,50€
Cabillavd royale awpe potreawy, créme safranée 25,50€
Assorfiment de poissons grillés, fomares fraiches 25,50€

a la ciboudlette , Légumes de saison

LES SUGGESTIONS DU CHEF

Fettueeine Mare e Mondfc 21,50¢€
(Secampi, palonrdes, calamars, moules, ail, champignons, tomartes
Sfraiehes;, persil frads)

Tagliatn de Manzo-alla Toxcana 28,50€
(Filet pur de Baewnf lrlandaisy grillée ef tranché, sauce aw vinaigre
balsamigue, roguefte et copeauvx Ade parmesan)

Torfellonc fared a la fruffe notre ef champignons 18,00€
Ae boty (bewrre monter & la sange, copeany de parmesan,...)

Excalope de Veaw Il Padyino- 18,50€
(Escalope grillée, vinaigre balsamigue , rogueffes ef parmesan)
Tagliatelle /L Padyino aw jambon Ade Parme, fomartes 18,00€

confifes; pignons de pin, créme Ade parmesan, rogueffe

Le rasoffo- awxe asperges vertes, gambas ef son croguant-de 22,50€
Jambon Ae Parme

Salade poélée de scampi , chévre fracs caramélisé 18,50€



Les Desserts

Tarfuffo-glacé aw chocolart 6,50€
Covpe Amarena (glace vanille artisanale, cerises amarena) 7,00€
Profiteroles & la glace vanille artisanale, chocolat maison 7,90€
Zabayon aw Marsala ef bowle de glace a la yandille 7,50/9,50€

FPana coffn aux frudls ronge 7,00€

Tiramisie <« maison » porfumé i Uamaretto- 7,50€
Créme brilée <« maigon > 6,50€
Cassarta sicilienne (glace vanille avx fruifs confirs) 6,50€
Trio-de sorbef (cassis; fridts passion, citrons, mangue) 8,00€
Dame blanche (glace artisanale), chocolat macson 7,00€
Coupe Brésilienne (glace artisanale) 7,00€
Coupe awnyx fracses (en saison) 7,50€
Fracses melba (en saison) 8,00€
Carpaceio- Mananayg 8,00€

(fines tranches dananas, conliy Ade framboise et boule dw sorbet aw
mangue)

Asgorfiment de fromages dfaliens 9,50€
(Gorgonzola, talegio; parmigiana)

Caft govyrmand 7,50€

(e cafe ow un espresso- accompagné un duo-de mind -desserts)
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