Le Hamburger selon SMACK

Le SMACK a concocté pour vous plusieurs
délicieuses recettes de Hamburgers Maison qui
raviront les amateurs comme les novices ! Entre
le large pain parsemé de graines de sésame se
cotoient différents éléments qui mettront vos
papilles en ébulition.

Tous nos Hamburgers Maison se composent de
viande hachée supérieure fraichement
grillée (100g), de cheddar fondant, de salade
et de tomates fraiches. Sans oublier une
délicieuse sauce Maison qui accorde les go(its a
ravir.

Pour votre entiere satisfaction, nos Hamburgers
Maison vous sont proposés en trois différentes
versions :

e Simple, avec une viande de boeuf grillée
(100g)

e Géant, avec deux viandes de boeuf grillées
(2x100g)

e En Assiette, un Géant accompagné de frites
et de crudités

Selon nos différentes recettes, les
Hamburgers Maison du SMACK sont garnis de
fromages, viandes, crudités ou épices bien
spécifiques.

Notre carte de spécialités vous fera ainsi faire le
tour du monde en quelques coups de machoire
inoubliables !
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Nos plats froids, chauds et grillades

Au SMACK, nous proposons des plats complets
accompagnés de nos savoureuses frites et d'une
salade variée et délicieusement assaisonnée.

Froides ou chaudes, nos spécialités - telles
que I'américain préparé, |'assiette pita ou les
carbonnades flamandes - vous feront fondre en
hiver comme en été !

Notre carte vous invite également a godter ses
merveilleuses grillades de boeuf ou
d’agneau, comme les brochettes ou les
entrecotes. De quoi se faire plaisir a prix réduit !




