Nos suggestions du moment...

*[ a tranche de foie gras « maison »,

et ses confitures accompagnée de toasts briochés 19.00
*Le croustillant de scampi sur lit de légumes wok,

petite sauce légére au curry rouge 19.00 (6pcs) ou 28.00 (12pcs)
*Les cromesquis de ris de veau et coulis de morilles 18.00

*Les St-Jacques snackées a la créme de tartuffata 18.00 ou 24.00

Nos réalisations « maison »

*Le parmentier de canard et sa réduction au porto 24.00
*La cote de veau de lait a la normande (a découvrir) 26.00
*La lasagne fraiche de la mer 19.00
*Les filets de rouget croustillants dorés au four, 23.00

couché de linguines aux saveurs du sud
*Le paillasson de colin a Uostendaise, 21.00

asperges thai et tombée de crevettes grises

Mais aussi...

*Le gros jambonneau fumé moutarde a l’ancienne 24.00
*La brochette géante de boeuf irlandaise sauce au choix 25.00
*Le paillasson de colin al ‘ostendaise, 21.00

Asperges thai snackées et tombée de crevettes grises

Pour le respect et la tranquillité de notre clientéle les hauts parleurs
des gsm sont interdits, merci de votre compréhension...



Nos salades...

*La frisée aux lardons (supplément roquefort 2.00€) 17.50
%I a chévre chaud (une de nos spécialités) 18.50
(biiche de chévre, pommes, noix, miel, balsamique)

*La salade « Café des Arts » 23.50
(saumon fumé, croquette de crevettes, scampi,...)

*La traditionnelle salade César 18.50
*Ia salade de St-Jacques et scampi au parfum de la passion 24.00

*La salade fraicheur de filets de rouget, vinaigrette basilic 21.00

Les croques...

*le croque monsieur gratiné, crudités 12.00
*I e madame ou I’hawaien gratiné, crudités 13.00
Les pites...

*Les linguines facon « Café des arts » 19.00

(pesto rouge, jambon serrano, copeaux de parmesan, roquette)
*Les linguines saumon fumé, scampi et philadelphia 22.50

*Les linguines carbonara (lardons, champignons) 17.50

Les classiques...

*Les boulettes sauce tomate ou champignons « maison » 18.50
%I 'américain (tartare) nature ou préparé 19.50
*Le vol au vent « maison » et frites 19.50
*La tranche de jambon du pays grillée béarnaise 19.50

*Les 3 croquettes fromage ou crevettes « maison » 16.50 ou 22.50

Demandez notre liste des allergénes en cas d ‘intolérance




Les entrées...

*Les St-Jacques snackées sur lit de tartuffata 18.00 ou 24.00

*Le plaisir du foie gras et sa confiture « maison » 19.00
*Les croquettes de fromage « maison » 12.00
*Les croquettes de crevettes et scampi « maison » 17.00
*Les petits gris a I’ail 6 ou 12 piéces 12.00 ou 16.00
*Le carpaccio de beeuf, huile basilic et parmesan 16.00

*Le croustillant de scampis sur lit de légumes fagon wok,

petite sauce au curry rouge et coco 6 ou 12 19.00 ou 28.00
*les scampi créme d’ail 6 ou 12 pieces 16.00 ou 25.00
*[ assiette de saumon fumé et ses toasts 19.00 ou 25.00

La carte du moment...

*L e filet mignon irlandais grillé ou poélé 24.50
*[ *entrecote grillée black angus irlandais 350gr 27.00
*Le magret de canard sauce & I’orange et figue 24.00
*Les rognons de veau a la namuroise 23.00
Sauces :béarnaise, champignons, poivre vert, roquefort 4.00

Nos poissons...

*Le pavé de saumon d’Ecosse cuit sur peau béarnaise 24.00

*Le paillasson de colin a ostendaise, 21.00

asperges thai snackées et chute de creveties grises



Ko & o chantitly

KGuavefe av fraises & ern saison ¥

Yo bvésilierre

*£a coupe sarbietls

%L o« Café des (its » (glace amarelte et baileys)
%L4 coupe w colonel » (sevbet citvon et vedfin)

Les &« matson ¥

*Le cafe gowmarnd du Cofé des (ts

*La mausse au clocolat
*Lusslette de profitevoles glaces

%L crumble av fonagelds et sa boule vanitle
502 café glnce ave Bailegs

*Lp moellew aw chlocolat et cvéme anglaise
*£n tranche de pain pevdu et sa boule cannelle
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