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) Brasserie Restaurant Le Griffon

Ouvert tous les jours des 11h30
Cuisine ouverte de 12h a 14h30 et
de 18h a 21h30
En saison d’été, brasserie
entre les 2 services
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Plates et pétillantes
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Potage dwjouwr e,
Assiette de souumonfume e
Cavpaccio-de beeuf et cobeaun de parmeson — ...........cccceeeennee.n.
Cavpaccio-de beeuf o Vhuile de truffes ool

Terrine de foie gras et sovvconfit e
Croqueftes awfromage L,
Croquettes avtisanales aux crevettes e,

Duo-de croquettes L,

tscargoty vl Bowrguignonne L,
Croquettes avtisanales aw Coucow de Malines .............cccc.o.oo.eee.

Los v moelle auvfour e,

Toast aw champignons créme e,
Cuisses de grenouwilles creme adl e

ScompisoaoUadl

Scampiy diaboliques L,

Scampisy auw chicons e
Scampiy maisons
(creme tomate ail champignons) e,
Gambas v law planchaw ov Uaids
e b6pieces e,
e Opieces s

@e’mw/zg 7nes Wm&@ @Wm aw tableaw

airsi; que les prapasilions de peissers selon € a/?/zwcge




Escalopes de veaw

Ml )

Escalope panée

Santow Luciov

Escalope garnie de jambon et fromage panée sauce

archiduc tomatée

P ol

Escalope non panée sauce tomate cépres et ail

Escalope Parmigiono

Escalope non panée garnie de jambon italien aubergine

sauce tomate et parmesan

Salades

Salade aunx lawrdons

Creme balsamique

Salade chevre lawdons

Creme balsamique et miel
Salade de scampis pancetto

Vinaigre de framboise

Pates
Spaghetti Bolognaise .. 11 €
Lasagne maisow.......... 13,50 €
Tagliateles scampis .... 17 €

Tovtelling

O fous adaptors tows nes plats pour

les e/M W les 6{&9&2@.

Entrée Plat
12 € 14 €

13€  15€

14€ 0 17€

Buwrger - Black Angus

Burger Classique .......... 15€

Fromage lardons sauce
hamburger




Américain dw chef
Moulu minute et préparé par nos soins

Tawtowe de beeuf

Moulu minute a préparer vous-méme
Piece de beeuf Irlandaise

Entrecote Irlandaise (+/- 400 gr)
Onglet o Uéchalote (blew ow saignant)
Rognons de veaw av lav Dijonnaise
Méli-Mélo-de scampis et ris de veauw o plewrotes
Oss0-Buco-traditionnel
Cétes d agneaw v Vail

Coupées dans le carré
Jambornneauw sauce moutowde cv Uancierwne

Cuisse de comnowrd confite fricassee de chicons
et grativv de pomune de terre o cépes

Assiette Périgowrdine

Foie gras, gésiers, magret fume, effiloché de cuisse de canard
confite, rillette, confit d’oignons et crudités

Sauce o choix

Archiduc - Poivre vert - Poivre concassé - Provencgale - Roquefort

Sauce Béarnaise




Chery clienty
Nous restons av votire disposition powr tout renseignement
concernant les allergeénes présenty dans nos plats.
Nous vous souhaitons wnw agréable moment et un bovw appétit!




‘‘‘‘‘‘‘

N

Ving blancs
Mawtinot Entre Deww Mers 2015 oo 23 €
Dilema Rueda Verdejo-2016 24 €
RincomwdelSol e 23 €
Chiteaw les Clamgoty Graves e, 28 €
Pinot gris dAlsace « Chauwles Muller » 2016 .......ocovvveeeniiiieeinennns 26 €
Riesling « Chawles Muller » 2016 e 23 €
Viwrose
Les Masques

Essentielles 2017 30 €
Ving rouges
Chdteaw de Tresques Cotes A RhGNe 2015  .oooeeiiieiceiiiiiecc, 24 €
Chiteaww Tour de Rissac Cabordes 2016 cooeeeeeeeeiiiiiieeee e 25 €
RinconwDel SoUMalbec 2014 e 26 €
Domaine Lavpetite Barde

Montagne Saint-Emilionw 2015 e 27 €
Chateaw Lav grande Barde

Montagne Saint-Emilionw 2013 i, 35€
Chdateaw Cone-Taillasow Sabouwrin

Blaye Cétes de Bordeaunw 2015  evvvvveiiiiiiiiieeeeeeeee 29 €
Chéiteau Law Gorece Vi de Bordeamr MEAOT 2012 ..cceueeeneeeeeeeeeeeeieenn. 35€
Pinot Noir vAlsace « Chawles Muller » 2016  ..coceeeeeeeeeeniaieeeeeeeeeeee, 28 €
Ving dw patrov

Cabochowduw sud o Blanc Chawrdonnay e Rosé Syrav o Rouge Merlot

Verre Y litres 1 litres
3€ : 6 € : 12 €

Bouteille
18 €

-




