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Bismillah

Le combnezg;cem 7

Shorbec
Soups arid brotbs
Fou.

Yakbani = 6,50 €
A lamb browb delicately flaroured with spices and berbs.
Soupe a berse de mouton délicatement recourer: d'épices et d'berbes fraiches

Tamater ka Sborba 6,50 €
A vegetarian delipht spricy tornato soup
LU'ne soupe irés legére avec des tornates &t des épices

Mulligatawny 7,25 €
Traditional Indian soup, lentil puree flavoured with spices, garnisbed with rice
and Chicken pieces{ optionai ).

Sowpe traditionnelle indienne accompagnée d'une puree de leaiille arec des
épices «f garaie de riz el de petils morceaiex de poudet

Machii ka Sbhorba 7,25 €
A fish broth delicately flovoured with fresh prawns
Soupe i betse de poisson gartife avec des crevefies.

Lrirees

Samosa Bee, 7,50 €
Snﬁll pieces of prepared with Indian spices and are corned with farina pasie
<r .

Petites piéces de baruf prépardes auec des épices indiennes el enroudées Jd'une
pate a base de farine

Samosa Crab 8,00 €
Small pieces of crab prepared with Indian spfces and are corned with farina paste
and fried.

Perites pidces de crabe prépardes avec des épices indiennes et enroulées dune
Dete a base de farine

Murgh Samosa 7,00 €
Smail preces of chicken prepared with Indian spices and are corned with

Jfarina paste

Petites pieces de poulet préparées avec des épices nnudiennes el enrouides d'une
pdte a base de farine

Samosa Vegetables 7,00 €
Alixed vegetable prepared with spiéces and are corned with farina paste

Samasa a base de légumes préparées avec des épices indiennves ef eriroudees dune
prite a base de farine et gentiment friis. %

Shabi Tazicfoori Se

Rich erings from the c
Ale:sqg;ﬁa‘ cuits au our ndien

Machli Tikka 800 €
®ender fishes pieces prepared in iandoor and marinaied in yoghuri and Indian
es

X:(;—ts morceaux de poisson lendre prepares dans une marinade avec du yvagburt
el des epices indiennes

Paneer Tikka 7,00 €
Cheese pieces prepared in tandoor and marinated m yoghurt and Indian spices
Petirs morcearex de fromage prepares dans une marinade avec du ycgbourt et de
épices indienrnes.

Kaimi Kebab 800 €
Terder chicken drumsticks marinaied in yoghurt and niived spices.

Petites saucisses de poulet marine es avec du yogbourt et des e pices indiennes.




mgefaz' Iebkibab bill fresh o st
famb minced with ginger. green chillies, gariic, coriasnder ornions
<ooked on charcoal

Wotwon tender arec du gingembre, de ail. de la corcuedre fraiche et des oignonns,
cuisinte sur fe charbon,

Mu 1€b Tandoori 7.50 €
Tender chicken marinoied in yogiurt and autbentic Indian spices
Pouwler 1enider marine dlans le yogourt et des épices indieinnes.

Entrée Variée 10,00 €
Samosa beef kalmi sbeikb kebab & tandoori chicken

Alivxed sia based of 4 differer items selected by chef

A base de quatre varwiés cbofsit par le chef

Entrée Variée végétarienne 9,00 €

Vegeiarian samaosa, paneer a, onfor: bbafi, aloo tikki
AMixed siarted based of different ttemns selected by chef
A base de variérés, choisit par le cbef

ébeenga Tandoori 10,00 €
praums marinated in yoghurt and spices and grilled in Tandoor
Tendire scamipis marinée avec du yogbourt €t des cpices indienne

Nawabi Murgh Tikka 8,00 €
Speciality from Lacknow - Boneless pieces of cbicken marinaied in tandoori
masala flavoured with saffron dipped in egg batter andcooked on charcoal fire.
FPidces de poulet désossd  marine es dans le tandoori masala recont vrtes de
sanjfran ei de petits morceatex darnfs. beurre el cufies sur fe charbon.

Tandoori m?fet 10,00 €
cartch of the season - suivant safson

Whole marinated and cooked on charcoa!

Poisson a d'berdes mdienties clili at charbon.

Adrak Ke Parnje 9,00 €

Fresh ginger flavoured lamb cbops, marinated overnigbl in yogburt and selected
sprices, boiled

Coies de Agneau marindes towie i nuit dans le yogourt recourertes de gingembre
Jrais et déprives

Jheenga Kalmi 10,00 €
Fresh prawns prepared in special Indian sauce and decorated
Scampis frais prépareés dvec une savce indierne el décords.

Machli Kaimi 850 €
Sraall pieces of fish fried with Indian spices fried and decorated.
Petits morceaiex de poisson frit arec une sauce indienne jnds enroulés et décorés.

Rashmi kebab 8,00 €
Tender chicken mix with ginger, garlic and spices and cooked oy ¢chareoal
lHackeé de powlet mélange avec des épices et cuit au charbon.

Jbeen%a Mughal 12,00 €
Scampis Black tiger prepared with Indian spices, rolled, fried &decorated
Scampis Tigre Noir préparé arec des épices indiennes, enrowldd. frits ot décords

Oniornz Bbaji 7,00 €
Onion rolled into farina with grain of Granada.
Beignet d'ortion a base de farivie de pois chicbe et noix de grenade.

Crab Malabar 10,00 €

Crab from madras, marinated in coconut, onions, corn and special taste
A base de beignelts ¢t de crabe du madras, mifoté dans de la noix de cooo, mals, des

oigrons, poitrons.




Brochette variée 12,00 €
Brochettes inade of sbrimps, famb, fish and chicken

Brochelle de scarmnpis, agnean, poisson, powlet

Aloo ki tiki 7,00 €
Patoes” chaps (Rissolesy mmived with Indian es { cortander. garlic, ginger, cumién
chilli dpowder) ,Jried in: ghee and served with mini and tamarind chbutneys
Rondelled de ponumes de lerres o purde proparde arec des épices (gimgembre, ail
cordande, poudre cde chbili, cumin), cuite dans e poéle, el servie dans e
SAUCE au lamaring.

Dawqt—e— Haveli
A eggﬁ'om ‘wﬂ

Cb:’cl?'.'n:

Volailles

Mue?b Tikka Lababdar 16,00 €
Broiled chicken pieces simmered in curry, finished with cream.

Morceawx de powelet grilles. mijoids dans {e curry sur lit de créme

M Zaffrari 15,50 €
Speciality of Hy d- Boneless pieces of chicken cooked in almond and saffror

ary, garnisbed with eggs
%:}d'ms piéces de poulel cuites a Uamaride el au safremn et ganues doenfs
Murﬁb Kadai 15,50 €
reciality of Pesbawar - Small pieces if chicken rossed with fresb berbs and
muﬂngs and fresbiy cooked in “kadai™ and indfan pan similar o Chirnese wok
Specicilité cle Pesbawar - Petiles pidces de poulel accompagnées d'berbes fraiches
el dassaisonnements crisines dans un “kadai™ (un poélon indien)
Mz 7§b Lajawab 15,60 €
Shredded cbicken, fresh berlis and spices cooked togeiber in Radai
FPowlet coupe en langueltes an kadai avec des berbes fraiches el des épices

Murgh Makbanwalla 16,50 €

Shredded chicken, cocked in tandoor. with a light cream tomaito butter sauce with
green masala and Indian spices.

Fowelel conupe en languettes creit ar randoor niijoté arvec des berbes fraicbes et des

E€pices ¢f une sauce fégére a hase de créme et lomaioes beurre

Murgh Vindaloo 15,50 €
Goa’s speciality. Tender preces of chicken in bot sauce
Spécialité de Goa. Téendres morceacx de ponlel a la sauce pimenté.

Murgh Tikka Masala 16,50 €
Chicken red with spices and broiled i tandoor and coolved with spices saux

and )vggr?gifb almornid cream

Joulet pripare arec des épices, grille au tandoor el cuit arec une satuce épicée ety
voghounrt avec de la créme aux amarndes

Mu Madras 15,50 €
Tender cbicken pieces cooked in sauce of coconut. onions, ginger garlic and
mustered ofl _
Teriddre morceaiex de potdet mifole dans de la sauce et de {'buile de moutarde

Murgh Cu 15,50 €
Chickernt cooked with special sauce Indian spices and is caten writh sauce
Poudet pre pare avec une sance spe ciale et des e pices indiennes

Murgh do piaza 15,50 €
A North Indian dish Chicken cooked with double quanitity of curry onfons witb
spices, tomalo, garam masala and gi,

Spécialite du nord de Vinde. Poudel cral avec une dowuble quanitité o oignon au
crory, arvec des epices, des tomales, du ginigenibre




Murgh jal farajee 1550 €
Chicken cooked in curry sauce with polaioes, pedas, carrots
Foulet miF¥oié dans du curry avec des pommes de lerres. des petils pois et des caroiles

Murgh Korma 1550 €
Speciality of Mughbal et lakbnow — chicken pieces simmered in crusbed casbere nids
with creamy sauce

Sprecialué des Mugbals et Lakbow —~ Tendres piorceaux de Poulet mifotés dans

des noix de cachon concassdes avec de la sauce a ia créme

Lamb

Kadai Gosht O e L 16,00 €
speciality of Pesbawrar - Succudent pleces of lamb sinimered in o mixiure including
wried imango powder and saltpeter

Speciclité de Pesbau ar - Succulentes piéces de mouton mijotees deins tate
compasition d base de poudre de mazrge scchee et de salpéire

Rbggan Gosht 16,00 €

Speciality of Kasbmifr - revider lamb piece coaked in traditional Kashmiri masala,

saffron and curd
Morceaux de moton tender cuil dans le tradiionnel Kasbmiri masala accompagrné

de safran et de curr)

Saag Gosht 16,00 €
Lanb pleces cooked with spinach puree, tomalo and ginger tempered with cumin.
Pléce de mowton préparde arec de la purée d'¢pinards, de tomates e de gingembre

€l épice au ciomnin

Gosht Badam Pasanda 16,00 €
S[;eaalm' of Hyderabad. - Tenrder boneless larnb pieces stinmered i crished
aimond gravy

Spécialite de Hyderabad - Toncdres morceatc de monton mijolés dans une sauce
d'amandes broydes

Achar Gosht 16,00 €
Speciality of Hyderabad. Mariated lanib pfeces, cookeed with spices from

Hydera i

Spécialiié de fiyderabari Morceax de mouion marinés et ciits avec des épices en

provenance de fivderabad.

Aarnean Madras 16,00 €
Tender lamb pieces cooked in savc of coconit onigns and mustard ol
endres morceaux de Aanean mijoiés dans la créme de coco ¢t d'buile de mowtarde

eau do piazaq 16,00 €
A Nortb Indian dish. Mouton cooked with double quantity of curry onions
with spices, tomalo. garam masala and ginger.
Spécialiié du nord de Uinde Mowdon cuit avec une dourle quantite doignon au curry,
avec des épice, des iomaies, du gingembre

u Tikka Masala 16,00 €
Tender lamb prepared with spice and broiled fn tandoor and cooked wirh spices
sauce and yoghburt with ahmond cream.
Tendres morceanx & agirean pripare avec des épices, grille au tandoor et cuit avec
Jine sauce dpicde ef du yogbourt arec de la crime awe amandes.

Bboorna Gosht 16,00 €

Tender lamb cooked in dry fried curry sauce and garnitished with genile spices.
Tenders morceatex dagnean cuils dans une sauce au curry el garni avec des opices

douces




Beef Korma BN/ 16,00 €
Speciality of Mugbal et lakbriow — borreless beef pieces simmered in crushed
casbew nuts with creanry sauce

Specialite des Mugbals et Lakbrniow — Tendres morcearcx de baewf mijotés dans des
noix de cachou concasseées avec de la sauce a la créme

Beef Vindaloo 16,00 €
Speciality of Goa — Boneless beef pleces with bot sauce

Specialité de Goa - Tendres morcecnex de baruf a la sauce pimenioe.

Beef Mughal 16,00 €
Beef pieces with egg sance, Indian spices and dry friits

Bavays service avec une sauce d base d'aenf dépices indiennes et de fruits secs.

Beef Curry 16,00 €

Bond ess beef pieces with speciaf sauce Indian spices and is eaten with sauce
Tendre morceaux de boeuf avec une sarnce spéciale, des épices

Beef Madras 16,00 €
Tender beef pleces cooked in sauce of cocond, onfons and miestervd oil,

neire morceaie de boaruf mifore dans la sauce de creme de coco, ail doignons

¢! d'buile de mowarde

Keema Aloo Muiter 15,50- €
Mirnced meat of beef s filer cooked with miki curry sauce and green peas.
Filet americain mijole avec des petiis pois ¢l des pommes de terve

Jbeeriga
Prawns “Black er”
Scampis “Tiger ir~
Theenga Masala 17,95 €
Fresh prawns cooleed in traditional “grovund wasalce”

Scanmpis frais cuits dans le tradittionnel “growed masaia”

Theenga Madras 17,95 €
Fresh prawns cooked in sauce of coconut cream, onions, ard mustered oif
Scampis frals niijoté dans la sauce de créme de coco, ail doigrons

of d'hutle de mouiarde

Jheeriga Bbhoona 17,590 €
Fresh prawens cooked in indian satice and garnisbed with gentle spice

Scampis fraws cutls dans de la sauce indienne et garnf avec des épices dovces

Jbheerniga Kadai 17,50 €
Fresh pratcns cooked in Indiarr sauce Kadai.
Scampis frais cuils dans de la sauce indierine Kadeai

Jbeenda Tandoori 17,95 €
Fresh prawns mixed with special masala and prepared in tandoor:
Scampis frals melange avec du masala et prépares dais le tandoor

:I,beenga Masala 17,95 €
praumns prepared in special green masala and sauce.
Scamprs freis cuits dans la sauce indienne el garnd avec des épices dowces

1(beenga Ralmi 17,95 €
g praws with edian spices fried and decoraied,
Pelits morcearnx de scampis frit avec une sance indienne puis euroulés et décords.

ca Makbanwalla 17,95 €
dug prawns cocked in tandoor, with a light cream romato butier sauce with
Lreen masaia and Indian spices.
Scampis cuit au iandoor mijolé avec des berdes fraiches el des épices er une sauce
legére a base de créme el iomatoes beusre.




Meachli

Fish from Afirica

Poissorn d’Alrigue
Machli Kadai 16,50 €
&?egcfl::q' q’f Pcsbtg?r — Fish flakes, fresb berbs and warm masalca genily 2
cooked in a kadai
Specialite de Pesbawar — Poisson (Capitaine) avec des berbes fraiches et cuit en
douceur dans fe badai (a base de masala)

Machli Curry 16,50 €

Fish cooked with special sauce and Indian spices
Foisson preépare arce une sauce spéciale et des epices indiennes

Machli Green Masala 16,50 €
Fish covked in traditional “gpround masala”
FPoisson cuisine dans le traditionnel “ground masala”

Homard Makbni (450g.) 28,00 €
Homard cooked in tandoor gendly in sauce of lomaioes, capsicum, light cream
Bbrtter, spices and green masala

z cuit davis un four dargile. dans une sauce légére arec des tormaioes, potvrorts,
benrre et épices indiennes

Machli kalmi 16,50 €
Small pieces of fish wiih Indian spices fried and decoraied.
Petits marcearcs de poisson frit avec ure sauce indienrie puis enrovilés et decords

Birbal Kipcsarid

Vepatarian fvonrites of Birbal one of the most boncured cowrtiers of Ermperor
Akhar's conrt, who was vegelarian.
Mets r<gétaricns favorts de Birbal, un des courtisars les plies bonarés a la cour de
Lempereur Akbar qui ¢tait veégéiarien

Paneer Kofia Dilbabhar 14,00 €
Minced cotlage cheese balls stuffed with kboya and sultanas dipped in sauce
Borriettes de fromages ganiies de bboya et sultanc, plongées dans la sauce.

FPaneer Pasanda 14,00 €
coitage cheese marinaied overnigh! 1n tandoori masala, gritled m the tandoor
and prepared tn creany gravy

Fromage mdarine touie la ymuit ax tarddoort masala, grifle e cult au anudoor

Paneer Palak 14,00 €

Small portions of cheese cooled with spinach and spices.
Perites mo rcm:g[ de fromages cuits arec des épi uarrg)c": garwi d'épices

Paneer Chole 14,00 €
Whole grams and pancer cooked with authentic spices and fresh berbs.
Fois chicbes et fromage prépare s arec d atubentigues épices el des berbes fraiches

Sarson Ka Saag 13,95 €
A puree afmustard leaves delicioush flavoured with cunin seed, ginger.

asa foetida and tornatoes.

FPrure e de ferdlles de moutande de licieusement assaisonne e de grains de cumin,

«ie gingembre, et garnie de lomatas.




Bindi Bhajee / Ladies fingers (Okra) 14,00 €

Dry vegeiables.

Le gumes secs.

Dum Aloo 14,00 €
Speciality of Benares~ Potatoes stuffed with kboya. niis and sultanas deep fried
and served in gravy

Spécialité de Benares — Pommes de terres gamties arec du kboya, des noix du sultana
Jrites et servies daris fe jus

Dabi Kadi 13,50 €

A curry made owt of gram fiour and curds tenmipered with jeera.
Farine de pois chicbes a base de ciury el qgre merniée de jeera.

Vegerable Korma 14,00 €
CoaRing with six fresh vegerables and dry fridis.
Préparation a base de six légumes [rais ot de friiits secs.

Maab ki Dpgl 14,00 €
Whole Black leniils soaked avernight and cooked on a stow fire sprivdeled

teith cumin seeds
Lentilles reoires baigrées toutes la nuit el cuiles d feu doux saupoudrées

de grains de cumin.

Yellow tarka Dbal 14,00€
Specialiny of Gujarat Lawniils soaked overnight and cooked on a slow fire toith
Orions, iomato green masala gharam masala and sprivnéled croanin seeds
Lentilles baignées tores la nul! et cuites a feu doux dans oignons, tomatoes,

épices ot sous foudrées de grains de cumin

Aloo f;ula.% 1400 €
A puree of spinach and potatoes flavowred with spices
Purée d épinards et de popr(n)‘mc:f ﬂrm‘ epicée

Aloo Gobbi 13,50 €

Small rowned potatoes coobed with cauliflorwer arid spices
Fommes de terve cuites arec deschaiex fleurs et des épices.

Aloo Mutter 13,50 €

Fotaioes and pecs prepeared in curry sauce.
Jommes de sorve ei peills pois prépares dans une sauce au crrry

Bﬁar}ial aubergine) Bertha 14,00 €
Brinjal grilled and later cininced and prepared with onions and light spices.
Aubergines grillees, émincées el prepares avec des oignions et des épices.

ACCOMPasrenernis

Basmatiti Pullao Rice 3,00 €
Raita 300€

Various vegelables marinaicd in voghurt with spices
Salade de {égrimes marines dans du yoghourt awx épices

Tandoor Ka Kbazearic

Tandoori Roti Four i ratte 200€
Nan 3,00 €
Butter Nan 3.50 €

Garlic Nan 4,00 €

Cheese Nan 450 €
Peshwari Nan 435 €

Keema Nanr 425 €




Tatwa Ka Khazana

Al
Rou 'on en fer 200 €
Paratha 250 €
Alooc Paratha 425 €
Gooi Paratha 425 €
Vegetable Stuffed Paratba 425 €
Keema Paratha 425 €
Basmati Ka Kbazana
Freasures of basmati Rice
Plats varies a de riz Indien
Machii ki Birvani 16,50 €
Basmqti rice wiikh fish flavoured with s‘?ﬂrtm
Riz Basmaii avec du pofsson recouvert de safron.
Mutgb ‘ani Biryari 16,50 €
Basmatl vice with Chicken flavorred with Indian spices.

Riz Basmati avec du poulet recourert d'épices ndiennes.

Mauergh ki Biryari 16,25 €
’Emde:geces of cbic’L?-:t arned Basmali rice
Petites pidces de poulel tender aceomipragnees de riz Basmuti

Akbari Biryari 16,25 €
Speciality of Fivderabad - Basmuati rice coolred 1 tth spices lamb yoghurt,
nmeinat and sciffron.

Spécialite diiyderabad - Riz Basmati préparé avce du Aganeau épicé. du yoghuri
de la menibe et du safran

a Biryari 1850 €
Basmatf rice cooked with fresh prawns mint ancd saffron
Riz Basmati préparé aoce des scampis frais, de la mentbe el du safran.

Mughbal Biryari 16,50 €
Basmiaii rice cooked witlh tender beef yogburt mint cind saffron
Riz Basimei prepare arce diue baenf iendre, dic yoghurt, de la meniibe et du safran.

Navrattan Biryani 14,00 €

Basmaii rice cooled with spriced vegetable, yaghburt it and sa,
Riz Baswnaii prepard arce légiomes épicds, du yoghurt et du safran

Desert Meiiis

Resturant Indiernr Avec Jardin Exotigue

Exotic Fresh Fruits Salad 6,00 €
V\kacdle of nd exolic frivils: mango, papaya,straiwberry, melon.

Sad de friut frais, contennani differenis friui el exotigue: mangue papaye fraise meion
Dessert Speciali 7,00 €

Aade up of fresh fruits and Indian Kulfi decorated in a very special siyle,
Lery refreshing

A bass de fruiis frais presenies dans un demi melon enrobes de giace indienne
et deifcatment decore.




Kbir 490 €
Traditional Indian dessert seved on good occasions Point of rice cookbed in cream
deith saffron. pistachios and almond seved chiiled

Dessert Traditionel indien pour les bonnes occasions. Foint de riz cuil dans de ia creme
a bass de safran, de pisiaches et des amandes servies froid,

Glace Lait d’ amande 490 €

Glace pistache 490 €

Sorbet a la noix de coco 490 €

Assortimenrit de sorbets exotique 550 €
Faloda 5,00 €
Salted Lbhassi 4,00 €
Sweet Lbassi 4,00 €
Mango Lbassi 5,00 €
4,90 €

Cream cheese balis sbaped inio flat round cakes poached in siveetened sirop
Larnished with pistacbio auts.

Ferites boudes blancbes faites a base de fromage, de lit et garries de pistackes ot
e sucre serzie dans un sirop suere,

Gulab Jjaman 90 €
Balis of Kboyva deeo-fried soaked in syrup and sevecd bot granished with saffron
aned nuds,

Jeiits boules brunes frites avec du sirop el seveies chawdes garrues de safran el
e noiselies,

Fasarnd Apri Apri

Yowur favorite desserts
Vos desser? favoris

Kuelfi 4,90 €

A specicd Eind of Indiar ice cream made of thickend milk set in a specfal monld
Glace indienne particidiere faite a base de lait

Gajar Halwa 4,90 €
A delficcuely cooled combination of niilk finely gruted carrors and sugar

topped with ddry friits.

d'ne deliceuse combinaison faite avec du Iait, des du sucre et des fruits secs

Shahbi Tiikra 590€
Piece of bread deep-fried, cooked in siveetened thickened milk,

Larnisbed with pistachio

Feiites pains frits e cuits avec du lait ¢t garnis avec des pistacbes

Rasmalai 550€

Cream bails shaped ino flat round cakees poached in stwoeeteried calomnd mile,
Barnisbed with pistachio muts. Balls of creamed cheese poached in supar syrup
sered chillecd

Contact Us..For Your Next Event
For Banquet and Marriege and also Cocktail Partys




