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Er wordt steeds per tafel afgerekend.

Cognac 5cl   7,50

Calvados 5cl    7,50

Grand Marnier 5cl    7,50

Grappa 5cl   7,50

Poire Williams 5cl    7,50

Limoncello 7,5cl     7,00

Sambuca 7,5cl    7,50

Amaretto 7,5cl    7,50

Cointreau 7,5cl    7,50

Bailey’s 7,5cl    7,50

Cuarenta Y Tres 7,5cl    7,50

Elixir d’Anvers 5cl    6,00

Digestif

Koffie / Moka / Decafeine    2,60

Dubbele Mokka    3,80

Cappuccino    3,20

Koffie verkeerd    3,30

Koffie slagroom    3,60

Warme Chocomelk (Callebaut) 3,50

Warme Chocomelk slagroom (Callebaut) 4,00

Warme Melk    2,60

Warme Wijn (seizoen)    4,20

Irish Coffee (Whiskey)    8,50

French Coffee (Cognac)    8,50

French Lady (Grand Marnier)    8,50

Italian Coffee (Amaretto)   8,50

Bailey’s Coffee (Bailey’s)   8,50

Earl Grey thee    2,60

Rozenbottel thee    2,60

Verse muntthee    4,50

Groene thee    2,60

Kamille thee    2,60

Linden thee    2,60

Warme Dranken

Dame Blanche    8,50

Café glacé    8,50

Huisbereide chocolademousse met Grand Marnier    7,50

Huisbereide rijstpap    7,50

Appelcrumble    8,50

Kolonel    7,00

Desserten





Kijk op onze drankkaart voor meer keuze

Tomatensoep met balletjes    5,50 

Dagsoep  (suggestiebord)
Escargots  10,50

Gebakken beuling met gekarameliseerde appeltjes     10,50

Carpaccio met pastinaakchips en crème van geitenkaas     12,00

Gerookte zalm met mieriksworteldressing    14,50

Kaaskroketten met een fris slaatje (1 stuk)  9,50 (2 stuks)  14,50

Garnaalkroketten met een fris slaatje (1 stuk)  11,50 (2 stuks)  16,50

Duo van kaas- & garnaalkroket met een fris slaatje    15,50

Scampi met lookboter of lookroom     14,50

Scampi met rode curry, kokos en julienne van groentjes      15,50

Porto rood 10cl    3,40

Porto wit 10cl    3,40

Sherry Dry 10cl    3,50

Campari 7,5cl    5,80

Cynar 5cl    3,50

Pineau Des Charantes 10cl    4,25

Martini rood/wit 10cl    4,00

Kirr    4,20

Kirr royal    6,80

Ricard 5cl    5,00

Picon Vin Blanc    6,30

Coupe Crémant de Limoux    6,00

Crodino ( alcoholvrij )    3,70

Huisaperitief: Dame Jeanne 33cl   6,50

Aperitieven

Voorgerechten
Al onze voorgerechten worden standaard geserveerd met ambachtelijk brood

Al onze salades worden standaard geserveerd met ambachtelijk brood

Salade met warme geitenkaas en Jonagold appel    19,00

Klassieke Caesarsalade met kip, parmezaanse kaas en broodcroutons    17,50

Luikse salade met spek, boontjes en Charlotte aardappel    16,50

Salades

Rundsteak met frisse salade    23,00

Zesrib met frisse salade    27,50

Paardenfilet met witloofsalade    25,00

Kipsupreme met seizoensgroentjes en een erwtencrème    22,50

Ribbekes met een aardappel in de schil    19,50

Burger ‘de 7 schaken’ met abdijkaas en gandaham    16,50

Gegrilde zalmmoot met gekonfijte tomaat en bearnaise     22,00

Sliptongen met remouladesaus en frisse sla     24,50

Scampi met lookboter of lookroom     21,50

Scampi met rode curry, kokos en julienne van groentjes met basmatirijst     22,50

Bearnaise    4,00         Peperroomsaus    3,50          Champignonroomsaus    3,50          Kruidenboter    3,50

Spaghetti Bolognaise    12,50            Spaghetti Carbonara   14,50             Vegetarische lasagne    14,00

Pasta’s

(tot 12 jaar)

Kinderspaghetti    9,00

Stoemp met worst en spek    10,00

Vol-au-vent met frietjes    12,50

Stoofvlees met frietjes    12,50

Kids

Ballekes in tomatensaus met selder    11,00



Tomatensoep met balletjes    5,50 

Dagsoep  (suggestiebord)
Escargots  10,50

Gebakken beuling met gekarameliseerde appeltjes     10,50

Carpaccio met pastinaakchips en crème van geitenkaas     12,00

Gerookte zalm met mieriksworteldressing    14,50

Kaaskroketten met een fris slaatje (1 stuk)  9,50 (2 stuks)  14,50

Garnaalkroketten met een fris slaatje (1 stuk)  11,50 (2 stuks)  16,50

Duo van kaas- & garnaalkroket met een fris slaatje    15,50

Scampi met lookboter of lookroom     14,50

Scampi met rode curry, kokos en julienne van groentjes      15,50

Rundsteak met frisse salade    23,00

Zesrib met frisse salade    27,50

Paardenfilet met witloofsalade    25,00

Kipsupreme met seizoensgroentjes en een erwtencrème    22,50

Ribbekes met een aardappel in de schil    19,50

Burger ‘de 7 schaken’ met abdijkaas en gandaham    16,50

Gegrilde zalmmoot met gekonfijte tomaat en bearnaise     22,00

Sliptongen met remouladesaus en frisse sla     24,50

Scampi met lookboter of lookroom     21,50

Scampi met rode curry, kokos en julienne van groentjes met basmatirijst     22,50

Hoofdgerechten

Stoofvlees    19,00

Vol-au-vent    18,50

Varkenswangetjes Brabançonne    21,50

Steak Tartaar   19,50

Stoemp van de week met worst & spek    16,00

Ballekes in tomatensaus met selder    17,00

Vlaamse Specialiteiten

Tomatensalade / Witloofsalade / Gemengde salade / Appelmoes    4,00

Warme groenten / Gebakken champignons    5,00

Frietjes / Kroketjes / Stoemp / Aardappel in de schil / Puree     3,50

Mayonnaise 30g     0,60

Bearnaise    4,00         Peperroomsaus    3,50          Champignonroomsaus    3,50          Kruidenboter    3,50

Supplementen

Sauzen

Vanaf 6 personen serveren wij een ‘Vlaams hoofdgerechtenmenu’ , informeer zeker eens bij een van onze kelners!

Bij alle hoofdgerechten kan u kiezen tussen verse frietjes, kroketten of een aardappel in de schil.

Bij het delen van gerechten rekenen wij een supplement aan van 4 euro.

Wij werken met kwaliteitsvolle en seizoensgebonden producten. Onze kaart en suggesties zijn vrij beperkt, 
zo kunnen wij u ten volle versheid garanderen. Al onze sauzen, mayonaises, salades, enz. worden vers 

bereid. Frietjes worden hier nog elke ochtend met de hand geschild en voorgebakken in ossenvet.

Honger tussen 15 en 18u? Deze gerechten kan u altijd bestellen!)


