LES DESSERTS

Assiette de fromages royale
Tiramisu casa

Panna cotta casa

Dame blanche

Sorbet citron

Moelleux au chocolat
Tranche milanaise

Tartufo

Cassatta siciliana

Trilogia

BOISSONS CHAUDES

Caffé espresso
Caffé
Cappuccino

-

Decaffeinaté

Sl ronels

Coca Cola = Coca Cola Zero
Fanta e Sprite

Tonic * Ice Tea

San Pellegrino 1/2

Panna 1/2

Jus d’orange

Grenadine

BIERES

Jupiler
Leffe blonde

> 1
1l Lionelo

OUVERT DE 12H00 A 14H30 & DE 19HO0 A 22H30
VENDREDI & SAMEDI 23H00

RUE VANDERKINDERE 371 = 1180 BRUXELLES = 02 347 57 97




'LES ENTREES FROIDES LES CLASSIQUES ITALIENS

Salade de fruits de mer 16,00 Spaghetti al ragu 12,00
Antipasto il Lionelo 14,00 Spaghetti carbonara 12,00
Caprese bufala- campana {bufala, tomate, basilic) 15,00 Penne all’arabiata 12,00
Jambon de Parme bufala 16,00° Lasagne casa 13.00
Carpaccio de boeuf 14,00
Bresaola rucola parmiggianc 15,00
Carpaccio Di Polopo 16,00 TOUS LES MIDIS DU LUNDI AU VENDREDI
' Plat.du jour 10,00
| B : Lunch 3 services: entrée ou'potage » piat ¢ dessert 18,00
_ LES ENTREES CHAUDES e
Sauté di vongolet 16,00 o
Aubergines alla parmiggiana 14,00 LES PIZZAS AU FEU DE BOIS
Scampi alla diavoia s "' 16,00
Calamars dlia griglia sur nid de salade 16.00
Calamar Fiffi == 1 1400  Marinara Tomate, ail, ofigan 7.50
Fiture mixte de poissons 18,00 Margherita  Tomate, mozzarella 9,00
e Hawaienne Tomate, mozzarella, jambon, ananas 11,00
LES POFAGES Bismark Tomate, mozzareiia, jambon, jaune d'oeuf 11,00
Minesirone ' 10,00 Regi I ; oy e h . 11.00
Tortellini in brodo 10.00 egina omate, mozzarella, jambon, champignons y
Mexicaine Tomate, mozzareliq, poivrons 11,00
LES POISSONS Napoli Tomate, mozzarelia, anchois, capres, olives 11,60
Salmone allaqua pazza 18,00 Copri Tomate, mozzareliq, artichauts, champignons 11,00
Espadon 4 la napoletana 20,00 Capriclosa Tomate, mozzarella, jambon, artichauts, 11,00
Sole meuniére 22,00 champignons
Griglata di'pesce 25,00 Calzone Tomate, mozzarella, jambon, champignons 11,50
pizza fermée
LES VIANDES Salami Tomate, mozzarella, salami piquant 11,50
Foie de veau alla veneziana 19,00 Campagnola Tomate, mozzarella, poivrons, champignons, 12,00
Escalope milanese 18,00 oignons
:olhlmbo.cco ﬂl,lo oMond :g% 4 Stagloni Tomate, mozzarella, jombon, champignons 12,50
e opp!no e o B . artichaux, olives
Scaloppina dlla parmiggiana 18,00 :
Scaloppina alia valdostana 18.00 La Nonna Tomate, mozzarella, jambon, parmesan, 12,50
Osso buco crudaiola 19,00 epinards. artichauts
Taghata de boeuf roquette parmesan et balsamic 22,00 Parmiggiana Tomate, mozzarella, aubergines, parmesan 12,50
En:frecé’te grillée fo?Q'hi porcini 22,00 Romana Tomate, mozzarella, jambon de Parme 13,00
Goles d cqnecu gnllges LIRS 4 Fromaggl Tomate, mozzarella, gorgonzola, bel paese, 13,00
Scapdlina a la fiorettina 18,00 -
taleggio
Scoglio Tomate, mozzarella, frutti di mare, ail, origan 14,00
LES ACCOMPAGNEMENTS 1 Llonelo Tomate, mozzarella, jambon de Parme, 14,00
Bouguetiére de iégumes 8,50 roquette
Salade mixie 6,00 Carpaccio Focaccia, carpaccio, roquette, copeaux 14,00
Frites 3.00 parmesan
Végétarienne Tomate, mozzarella, légumes 13,00
LES PATES Thon Tomate, mozzarella, thon, origan 12,00
Linguine alla puttanesca 12,50 Bufaiina Tomate, bufala 14,00
Rigatoni alla matriciana 13.00
Rigatoni alla casarecci 14,00
Linguine allo scoglio adoo
Penne di nonna ida 13.00
Penne 4 formaggi 13,50
Linguine vongole veraci 20,00
Risotto funghi porcini 17.00

Risotto alla crema di scampi 17,00
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