Menw t Veer

(Steeds verkrijghaar)

Aperitief Kirr Royal met hapje.

VOORGERECHT KEUZE UIT:
Scampi’s gegratineerd in een duivels currysausje.
Huisgemaakte garnaalkroketten met slaatje (+ 3 €)
Rundscarpaccio met Parmezaan.

Huisgemaakte Breydelhamkroketten met pickles creme.

HOOFDGERECHT KEUZE UIT:
Cote a I'os met mixed slaatje en verse frietjes
saus naar keuze champignon-, peper-, béarnaise of roquefort
Lamskroontje met licht mosterdsausje,
mixed slaatje en gratin aardappelen (+ 4 €)
Gebakken zalmfilet met groentensliertjes
in een licht mosterdsausje. Opgediend met frietjes.

DESSERT KEUZE UIT:
Dame blanche met warme chocoladesaus

Irish coffee

Menu: 45,00 euro per persoon
Menu met wijnen inbegrepen: 60,00 euro

Juni
Bulyboctetoal

Wij bieden U 4 verschillende kreeftenbereidingen
aan als hoofdgerecht.

U kiest 1 soort met bijhorend naar keuze:
verse frietjes, brood, pasta of rijst.
Babykreeft 't Veer (met hemelse kruidenboter)
Thermidor (kaas-mosterdsausje)

Belle vue (koud met slaatje, eitje en cocktailsaus)

A la nage: met heel veel lentegroentjes

29 euro per persoon

Juli -

Wij serveren onze 2 zomertoppeTs gans de zomer lang.

ZOMERS VISBORD A 32 EURO:

Heerlijk visbord met tomaat gevuld
met grijze Noordzeegarnalen, gerookte zalm met ui,
gemarineerde scampi’s, gepocheerde zalm belle vue,
perzikje gevuld met tonijnsla.
Afgewerkt met heel veel verse groentjes,
mayonaise en cocktailsaus. Bijhorend verse frietjes.

GEGRILDE VIS- EN
ZEEVRUCHTENSCHOTEL A 32 EURO:

Zuiderse ovenschotel met stukjes zalm,
king-krab, scampi’s, gamba,
grijze garnaaltjes en Zeeuwse mosselen overgoten
met een sublieme kruidenboter
en goudbruin gegrild met tomatenblokjes.

Opgediend met verse frietjes of brood om de saus te dippen.

Vanaf officiéle start van het mosselseizoen
serveren wij mosselen
( £ 1° week van juli tot + half september)
Prijzen onder voorbehoud.

DE SMAAK VAN DE ZEE

VERBORGEN IN EEN SCHELP...

Wij serveren Zeeuwse Jumbo mosselen
in porties van 1,3 kg met groentjes,
heerlijk dipsausje en verse frietjes.

U KAN KIEZEN UIT VOLGENDE BEREIDINGEN:
MOSSELEN NATUUR:

25,00 euro per persoon

MOSSELEN WITTE WIJN:

26,00 euro per persoon

MOSSELEN ‘T VEER:

28,00 euro per persoon

een echte aanrader!
Verse mosselen
met een aromatische mengeling van tomaten,
verse knoflook, verse kruiden,
scheutje witte wijn en room

Lomerse caaé‘ai/a@

SWEET DREAMS COCKTAIL - 10,00 euro
Bombay gin, limoen, amandel, framboos, tonic

MOJITO- 9,00 euro
Bacardi, limoen, munt, rietsuiker, sprite

AGUA DE VALENCIA- 9,00 euro
Cava, appelsiencoulis, cointreau

PINA COLADA- 9,00 euro
Rum, ananassap, cocosroom

KNABBELBORDJE ‘T VEER (2 pers.) - 10,00
2 kippenboutjes, 2 garnaalkroketjes,
2 loempia’s, 2 bitterballetjes, kaasblokjes en dipsausje

TAPAS BORDJE ‘T VEER: (2 pers.) - 15,00 euro
Nacho’s met warme kaasdip, 2 mini pizza cups,
2 mini ciabatta en gerookte ham foccaccia toast

ALCOHOLVRIJE MOJITO - 6,50 euro

ALCOHOLVRIJE COCKTAIL ‘T VEER - 6,50 euro
limoen, amandel, framboos en tonic

ALCOHOLVRIJE GIN - 6,50 euro
keuze aardbei of spicy
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BISTRO ‘T VEER
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