VIANDES - VLEESGERECHTEN

Entrecote Angus Beef 250gr 25.00
Sauce / Saus: Béarnaise - Poivre / Paper - Archiduc 4.00

Escaloppes Milanaise avec pates / Kalfslapjes Milanaise met pasta 15.00

Osso Bucco Fagon du Chef : 21.50

Cordon Bleu Frites ou Croquettes sauce Parmasan ' 18.00
Cordon Bleu, frietjes of kroketten mat parmezaansaus

SALADES - SLAATJES

Salade Nigolse 15.50

Frisée au lardons / Krulsla met spekreepjes 11.50

Salade de tomates, mozzarella et basiic 13.50
Tomatensiaatie met mozzarella en basilicum

Salade de lentilles fagon du Sud / Linzenslaalje op zuiderse wijze 10.50

Salade de lentilles au cumin et thon / Linzensiaatje met komijn en tonijn 12.50

Salade Kinoa au poulet grillé / Kinoaslaatje met gegrilde kip  12.50 Nature 10.50

Salade de tomate, féta, avocat et huile d'olives 13.90
Tomatensla met feta, avocado en olijfolie

Salade de tomate, féta, avocat, hulle d'ollves et saumon 17.00
Tomatensla met fata, avocado, olijffolie en zalm

Salade de poulet / Slaatje met kip 14.50

Salade de tomates et thon / Tomatensia met tonijn 12.50

Assiette végétarienne a la Thallandaise (Nouilles sautées, soja et carottes) 13.50
Vegetarische Thaise salade (Noodles, sofa en wortel)

Assiette Vietnamienne (Soja, Carottes, poulet, menthe) 14.50
Vietnarnese salade (Soja, wortel, kip, munt)

Taboulé nature / Taboulg natuur 12,50 au Poulet / met Kip 15.50
Assiette saumon et toast / Toast met zalm 12.50
VINS - WIINEN
Bordeaux Verre - Glas - Glass 3.95
Blanc Rivaner Verre - Glas - Glass 3.95
Blanc Chardonnay Verre - Glas - Glass 3.95

Vin Maison Rouge - Rosé - Blanc

Verre - Glas - Glass 3.10

1/471/2 5.70/9.50

LUarcadi (Bouteilie - fles - Bottle} 20.50
Vin du patron Bouchard Rouge - Rosé - Blanc

Verre - Gias - Glass 4.00

1/4 /172 9.00/13.00
Vins Blanc - Witte Wijnen - White Wine
Chéiteau Lamothe - Vincent Fleur de Cuvée - Bordeaux 26.00
Mécon - Inge 27.50
Muscadet 15.00
Schoone Gevel Chardonnay South Africa 22.50
Castefio Banfi, ie Rime Toscana 21.50
Vin Rosé - Rosé Wijnen - Rosé Wine
R de Ramatuelie Cites de Provence 19.00
Vins Rouges - Rode Wijnen - Red Wine
Chateau Lamothe-Vincent, Bordeaux 26.00
Chéteu des Tuquets 18.00
Cuvés Bouchards Ainé 18.00
Cuvée de L'Améthyste, R. Perrin, Cotes du Rhone 25.50
Chéteau Vieux Bonneau, Montage Saint Emliion 29.50
Catlia, Syrah Malbec Argentina 19.00

GLACES ARTISANALES - AMBACHTELIJK 1JS
Colonel (Sorbet citron + Viodka) 8.00
Pistache / Vanlile / Chocolat / Moka 4.90
Thym / Gingembra 5.90
Dame Blanche Maison avec chantilly et chocolat 6.50
Brésilienne 7.50
Coupe Malson avec fruits frais 9.50
Sorbets (2 boules aux choix; Passion - Cassls - Frambolses) 6.50
Coupe Rhum-Ralsins 6.50
Coupe caramsl au beurre salé 6.50
Profiterola Chocolat Maison 7.50
Banana Split 7.50
Coupe Specuicos 6.50
Café Viennois froid 7.00
Café Frappé 5.50
MILKSHAKES
Vanille - Chocolat - Moka - Fraises / Vanille - Chocolade - Moka - Aardbei 5,00
Fraises fraiches fen saison} / Veerse aardbeien (seizoensgebonden) 7.00
Citron - Banane - Melkon (en saison) / Citroen - Banaan - Meloen (ssizoensgebonden 7.00
TARTES ARTISANALES - AM BAGHTELIJKE TAARTEN

Au riz / Rijst 4,80
Fromage / Kaas 4.90
Pommes / Appel 4,890
Sucre Brun / Bruine Suiker 490  Avecglace /Met ijs 5.80
Tatin Chaude / Tatin Warm 490  Avecglace /Metijs 5.90
Flan Bresilien 4,90
Twist 4.90
Tips 4.90
Matadi 6.00
Moka 6.00
Chocolat 4.90
Cerise couverte 4.90
Tarte Schitroumpf 4.90
Citron meringue / Citroen meringue 4.90
Tarte au chocolat / Chocoladelaart 4.90
Framboises meringue / Framboos meringue 4.90
Framboises / Framboos 4.90
Poire au chocolat / Peer met chocolade 4.90

Suppkéments; Glace - Chantilly - Chocolat / Supplementen; Ijs - Slagroom - Chocolade 1.50

Assiette de fraises (en saison) / Aardbeien (seizoensgebonden) 7.50
Asslette de fraises avec glace (en saison} / Aardbelen met ijs (seizoensgebonden) 8.50
GAUFRES DE BRUXELLES - BRUSSELSE WAFELS *

Au sucre / Met suiker 4.80
Chantilly ou Chocolat / Siagroom of Chocolade 5.50
Fraise ou Banane / Aardbei of Banaan 6.50
CREPES - PANNENKOEKEN *

Au sucre / Met suiker 3.80
Confiture / confituur 4.00
Mikado 5.50
Banane 6.50
Nutella 4.00
* Summpléments; Chocolat ou Chantilly / Supplementen; Chocolade of slagroom 1,50

>3 Arcadi Cafe ¥3

Du mardi aut vendredi - van dinsdag 1ot vrijdag © Ouvert de 09:00 & 23:30 - Open van 09:00 ot 23:30
Samedi - Zaterdag © Ouvert de 07:30 4 23:30 - Open van 07:30 fot 23:30
Dimanche et jours ferids - Zon- en feestdugen © Ouvert de 09:00 § 23:30 - Opest van 09:00 tot 23:30

Rue d’Arenbergstraat 18 - Brussel 1000 Bruxelles

025113343
BIERES - BIEREN

Curtius Brune / Blonde (7%) 37.5¢l/6.50

Straffe Hendrick Triple (9%6} 4.50

Straffe Hendrick Quadruppsl {11%) 5.80

Wieze Triple (8,5%) 3.80

Leopold 7 (6,2%) 3.80

Gulden Draak Ambré (10,5%) 4.50
Au fi3t / Van het vat
[ Brugse Zot Bionde (6%) a3cl / 3.90|
Jupller (5,2%) 25¢cl/ 2.50
Jupiler 33ci/2.90
Jupller 50cl / 4.50
Blanche Hoegaarden (4,9%) 25ci/3.80
Blanche Hoegaardan 50cl/ 4.80
Chimay 8° Triple 33cl/ 3.90
Leffe Blonde (6,6%) 33cl/ 3.90
La bouteille / fles
Brugse Zot Brune 3.90
Jupiler NA sans alcool / Zonder alcohol (0,5%;) 2,90
Geuze (7%} 3.90
Kriek Boon {4%) 3.20
Palm {5,2%) 3.70
Rochefort 10° 4.50
Rodenbach (5,2%) 3.80
La Choufie (8%} 3.90
Gordon Finest Scotch (8%) 3.80
Hopus (8,3%) 3.90
Gauloise Blonde ou Ambré {5,5%) 3.90
Papagaai (8%) 4.50
Waterloo Blonde ou Brune (8%} 3.90
Omer (8%6) 3.90
Bersatis (9,5%) 3.90
Bon Secour Bionde ou Myrtilles {6,4%) 3.80
Vigiile Kriek (696) 6.50
Vieille Geuze (6%) 7.50
Framboise Douce (Beersel) sur base de vrais fruits (5%) 7.90
Tripsl Karmeliet (8,4 %) 3.90
LeFort Bionde ou Brune (8,5%) 3.90
Grimbaergen Blonde (6,7%) ou Brune (6,5%) 3.90
Leffe Brune (6,5%) 3.90
Leffe Royale Whitbread Golding (7,5%) 6.30
Leffe Royale Cascade IPA (7,5%) Dégustation 6.50
Leffe Royale Mapuche (7,5%) 7.50
Hoegaarden Rosé (3%) Leffe Blonde 33cl + fromage 8.50 250
Hoegaarden Radler Agrum (2%) 3.30
Hoegaarden Radler Lemon & Lime (2%) a.30
Hoegaarden Grand Cru (8,5%) 5.80
Hoegaarden Fruit Défendu - Verboden Vrucht (8,5%) 5.80
Belle-Vue Kriek Extra (4,1%) 3.90
Julius (8,89%) 4,90
Orval (6,2%) 3.90
Duvsl (8,5%} 3.90
Vedette (5,2%) 3.90
Affligem blonde ou Brune (6,8%) 3.90
Carisberg (5,5%) 3.50
Westmalle Tripel (9,5%6) 4.50
Duchesse de Bourgogne (6,2%) 3.80
Panaché 3.0
Tango (avec grenadine / met grenadine) 3.90
Corona (4,5%) 4.90
Troubadour Blond (6,5%) 3.90
Troubadour Magma (9%) 3.90
Biére sans gluten Mongozo 4.50
Trapist Quadruple (10%} 4.90
Westmalle Double 4,50
Chimay Rouge (7%) 3.90
Chimay Bleu (9%) 3.90
Charles Quint Ruby Red (8,5%) 4,50

APERITIFS - APERITIEVEN

Apéritif Maison 6.50

Sangria 6.50

Americano (Campari Champagne) 6.50

Pifia Colada 6.50

Apérol Spritz 6.50
Maijito 6.50
Porto / Sherry 5.00
Martini Rouge - Blanc - Rosé 5.00
Martini Royal Bianco (le verre / glas) 7.00
Martini Royal Rosato {le verre / glas) 7.00
Martini Rosé ou Brut {la bouteille / fles) 30.50
Gancia 5.00
Campari Orange 6.50
Campari Soda 5.50
Kirr 5.00
Pineau des Charentas 5.00
Champagne Brut {la coupe / glas) 7.00
Champagne Brut (la bouteille / fles) 69.00
Cava Don Jaime {le verre / glas) 5.50
Cava Don Jaime ({la bouteille / flas) 28.50
Kirr Royal / Champagne Brut 7.50

1VA et senvice compris - BIW en dienst mbegrepen - VAT and service inciuded - MWST und dienst Infdusive



FINLEY COCKTAILS
Finiey Vodka (Finley Citron + vodka) 9.50
Finiey Gin (Finley Pampiemousse + Gin Bombay) 9.50
Finley Campari Orange (Finiey Pamplemousse + Campari + Sirop de vanille) 8.50
Finley Apémol (Finiey Pamplemousse + Apérol) 9.00
ALGOOLS - ALCOHOL
Bourbon Jack Daniel’s 7.90
g:: ggzziy MOULES - MOSSELEN - MUSSELS o0
g:g:g: Rassria *  Moules Marirniéres - 18.50 g%
Grappa Moules au vin blanc 20.90 6.00
gi?’ln:;%{;?ada . Moules Maison 21.50 g%
Sambocca ; 6.50
Whisky Johnny Walker . 6.00
Whisky Wiliiam Lawsons 6.00
Whisky J&B 6.00
Whisky Ballantines 6.00
Whisky Chivas Régai 6.50
Cointreau 6.00
Mandaring Napoléon 6.00
Bénédictine 6.50
Fernet Branca 6.00
Batida 6.00 .
Cognac Courvoisier 6.80
Cognac Bisquit 6.80
Calvados 6.50
Baileys 6.00
irish Coffee 6.50
Poire Wiiilams 6.50
Poire Framboise 7.50
Vodka Eristoff 6.00
Vodka Eristoff Rouge 6.00
Amaretto * 6.00
Pisang Orange 7.00
Grand Marnier 6.50
Ricard 6.50
Picon Vin Blanc 6.50
Armagnac 6.50
Accompagnement / Supplementen (coca, soda, tonic, ...) 1.90
BOISSONS CHAUDES - WARME DRANKEN
Thélére & la menthe 5.00
Thé & ia menthe fraiche 3.00
Café 3.00
Lait Russe (Café-créme) Koffie verkeerd 3.20
Grand Lait Russe / Grote Koffie verkeerd 4.50
Café Créole {rhum) 9.00
Café Napoleon 9.00
Cappuccino créme fraiche 3.50 Cappuccino mousse de iait 3.20
Expresso a {'italienne 2.40
Expresso Machiato , 2.50
Petit Crame 3.10
Chocolat Chaud 3.50
Chocoiat Chaud Maison 4.10
Lait Chaud 3.20
Thé Vert 3.00
Infusions
Eglantier - Varveine - Camomiile - Earl Grey - Orange 3.00
Vin Chaud 4.80
Jus de citron chaud 4.50
irish Coffee (Whiskay) 6.90
French Coffee (Cognac ou Grand Marnier) 9.50
BOISSONS FRAICHES - FRISDRANKEN
Perrier 25cl/2.80 50ci / 4.50
Bru 50ci / 4.50
Nestea Sparklin Lamon 2.80
Nestea White Peach 2.80
Gini 2.80
Nordic Mist Tonic 2.80
Nordic Mist Agrumes 2.80
Cécémel 2.80
Lait Froid 2.80
Chaudfontaine 25ci /2.80 50cl/ 4.50 11./5.80
Fintey Citron 2.60
Finley Pampiemousse 260
Coca Coia, Light, Zero, Life, Fanta, Sprite 2,80
Supplément Sirop / Supplement Siroop 1.00
JUS DE FRUITS - VRUGHTENSAP
Minute Maid 2.90
Orange - Pommes - Multivitamine - Pamplemousse - Tomate
Appelsien - Appel - Multivitamine - Pompelmoes - Tomaat
Looza Ananas 2.90
JUS PRESSES - GEPERSTE SAPPEN
Citron - Orange - Pampiemousse / Citroen - Appelsien - Pompelmoes 3.90
Jus Mixte / Gemengd fruit 4.90
SOUPES - SOEPEN
Soupe du jour / Soep van de dag 3.80
PANINIS CHAUDS - WARME PANINI'S
Origan - Jambon de Parme - Mozzarella - Basiiic - Huiie d'Olives 6.50
Oregano - Parmaham - Mozzarella - Baslicum - Ofijfolie
Camembert - Raisins secs 6.50
Camembert - Rozijnen
Camembert - Lardons - Miel 6.50
Camembert - Spekrespjes - Honing
SANDWICHES
Sandwich Fromage / Kaas 4,00
Sandwich Jambon / Hesp 4.00
Club Jambon - Fromage - Saiade / Kaas - Hesp - Sia 4.50
Tomate - Mozzarelia / Tomaat Mozzarella 4.50

SNACKS

Toast Jambon - Fromage - Oeufs / Toast Hesp - Kaas - Ei “Uitsmijter” 9.00
Croque Monsieur 5.50
Croque Maison (avec oeufs / met eleren) 6.50
Croque Hawaien / Croque Hawal 6.50
Croque ltalien {Mozzareiia - Tomates - Basilic / Mozzarella - Tomaat - Basilicum) 6.50
TARTES LEGUMES FAITES MAISON - HUISBEREIDE GROENTENTAARTEN
Fromage de chévre, fines harbes et raisins . 9.50
Geitenkaas, fiine kruiden en rozijnen
Aubergines, courgettes / Auberginnes, courgetien 9.50
Epinards, brocilis / Spinazie, Brocoli 9.50
Saumon, hrocolis, poireaux / Zalm, brocolis, prei 10.50
Soja, poireaux, carottes, poulet, koriandre 9.50
Soja, prei, wortelen, kip, koriander .
Roquefort, basilic, brocolis / Roquefort, basilicum, brocoli 9.50
Tarte Lorraine; Jambon, fardons, poireaux 9.50
Lorraine; Hasp, spekreepjes, prei
Tomate, basilic, parmesan, cibouietie 9.50
Tornaat, basilicum, parmezaan, bieslook
Tarte a i"oignion au beurre d'anchois / Ui met ansjovis-boter 9.50
Tarte Forestiére; Champignons sauvages, lardons 9.50
Forestiére; Bospaddestoelan, spekrespjes
Tarte carottes au cumin / Wortel, komijn 9.50
Tarte Champignons, olives, tomates, parmesan, basilic 9.50

Champignons, olijven, tomaat, parmezaan, basilicum

Mille-feuliies d'aubergines, mozzarella, basiiic, tomates séchées
17.50
Mille-feuilles van aubergines, mozzarelia, basiiicum, gedroogde tomaten

PLATS CHAUDS - WARME SCHOTELS

Lasagne d'aubergines et courgettes avec haché 14.50
Lasagna van aubergines en courgettes met gehakt

Lasagne Maison / Huisbereide lasagna 14.50

Spaghetti ou Penne Maison; Tomates, olives, basiiic 13.50
Huisbereide Spaghetti of Penne; Tomaat, olijven, basilicum

Spaghetti / Penne Bolognaise 13.50

Spaghetti / Penne Jambon - Fromage / Hesp - Kaas 13.50

Spaghetti / Penne Carbonara 13.50

Spaghetti / Penne Piquant / Pikant 13.50

Spaghetti / Penne Puttanesca 14.50

Spaghstti / Penne aux fruits de mer 2 la fagon du Sud 15.90
Spaghetti / Penne Op zuiderlijke wijze met zeevruchten

Suppiéments: Parmesan - Ketchup - Mayonngise - Pain 0.50

Supplementen: Parmezaan - Ketchup - Mayonaise - Brood
MENU ENFANTS - KINDERMENU

Spaghetti / Penne Bolognaise + Glace (1 bouie) 9.50
1/4 Poulet avec compote et frites + Glace (1 boule) 8.50
Bouiette sauce tomate + Glace (1 boule) 9.50
OMELETTES - OMELETTEN
2 Oeufs sur ia plat / 2 spiegeleieren 6.00
avec iardons / met spekreepjes 7.00
Omelettes / Omeletten
Nature / Natuur 6.50
Brouillé / Roerbakei 6.50
Jambon / Hesp 7.50
Fromage / Kaas 7.50
Jambon - Fromage / Hesp - Kaas 8.50
Lard / Spek 9.00
Fines herbes / Fijine kruiden 8.00
Champignons 9.00
Coriandre - Tomates fraiches / Koriander en verse tomaten 10.00
Oignions / Ui 8.00
Suppiéments: Jamban - Champignons - Lard - Tomates 4.00

Supplementen: Hesp - Champignons - Spek - Tomaten
PETIT-DEJEUNER - ONTBIJT

Viennoiserie (beure, raisins, chocolat ou croissant) 1.80
Croissant aux amandes / Met amandslen : 2.10
Couqgue Raisins créme / Roziinen créme 2.10
Déjeuner Espagnoi; Pain & "huile d'oiives, fromage, jambon, 10.50

café ou thé et jus d'oranges pressées
Spaans ontbijt: Broodje met ofijfolie, kaas, hesp,
koffie of thee en vers geperst sinaasappelsap

2 Croissants, café ou thé et jus d’oranges pressées 8.50
2 Croissants, koffie of thee en vers geperst sinaasappelsap
2 Oeufs sur le piat, café ou thé, jus d'oranges pressées 9.50

2 Spiegeleieren, koffie of thee en vers geperst sinaasappelsap

. PETITE DEGUSTATION - HAPJES
Oiives / Oljven 3.90

Fromages / Kazen 4.90
Mixte 7.90
SPECIALITES BELGES - BELGISCHE SPECIALITEITEN
Tomates au crevettes grises /Tomaat met grijze garnalen: ipc 19.00

2pc 21.00
Boulsttes sauce tomate / Balletfes in tomatensaus 15.50
Vol au Vent avec frites ou riz / Met fristjes of rijst 15.50
Carbonnades flamandes avec frites / Stoofvieas met frietjies 15.50
1/2 Poulst, frites et saiade / 1/2 Kip, frietjes en sla 12.50
1/2 Poulet, frites et compote / 1/2 Kip, frietjes en appelmoes 13.50
Croquettes de creveltes / Gamaalkroketten 10.50
Croquettes au parmesan - Parmesaankrokatten 9.50
Mix de mini boudins, compote et puree / Mini worsten, appeimoes en puree 15.50
Steak de boeuf, sauce au polvre et frites / Rundssteak, pepersaus en frietjes 18.50
Asslette Américain maison et frites / Huisbereidde americain met frieties 18.50

POISSONS - VISGERECHTEN

Risotto au calamars ou scampis / Risotto met calamares of scampi 22.00
Caiamar s a la plancha, ali et persil / Calamares & la plancha, look en peterselie 16.50
Pavé de saumon aux pates, sauce vin blanc / Zalm met pasta en witlewijinsaus 19.50
Risotto au scampis, gingembre et légumes / met scampis, gember en groenten 22.00
Scampis curry et riz / Scampis cumy met rijst 16.50



